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Numero de hojas incluyendc anexos:

Cencurso Puablico Sumario No.

SEAICAR/IARPUE02/2015 Federacion en Cholula, Puebla.”

GLOSARIO
Para efectos del Concurso Publico Sumario No. SEA/CAR/ARPUE/2/2015, en el contenido de estas bases debera entenderse por:

= Acuerdo General: Acuerdo General del Pleno del Consejo de la Judicatura Federal, que establece las disposiciones en
materia de actividad administrativa del propio Consejo

= Area Requirente: Administracién Regional en Puebla, Pue.
ARPUE: Administracion Regional en Puebla, Pue.
= Convocatoria/Bases: Condiciones, clausulas o estipulaciones especificas necesarias de tipo juridico, técnico y economico

gue se establecen en el presente documento para regular este procedimiento, el contrato que de é! se
derive y su ejecucion.

= Consejo Consejo de la Judicatura Federal (CJF).
Comision: Comision de Administracion del Consejo de la Judicatura Federal.
Comité: Comité de Adguisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios del Consejo de la Judicatura
Federal.
= Contraloria: Contraloria del Poder Judicial de la Federacion: Sito en Av. Perférico Sur 4124, Pisos 2 y 5, Colonia
Jardines del Pedregal. Delegacion Alvaro Obregén, C P. 01900, México, D.F.
= Contrato: Convenio por el cual se crean o transfieren obligaciones y derechos en donde el prestador de

servicios se obliga a suministrar bienes y en su caso, prestar servicios a los que se refieren estas
bases, a cambio de un precio total fijo y en un tiempo determinado.

CAR Coordinacién de Administracion Regional.
= CPS: Concurso Publico Sumario,
= DGAJ: Direccién General de Asuntos Juridicos: Sito en Av. Insurgentes Sur No. 2417, Piso 4, Ala Sur,

Col. San Angel, Del. Alvarc Obregén, C.P. 01000, México, D.F.

= DGPP: Direccion General de Programacion y Presupuesto: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170,
Piso § Ala "B", Col. Jardines en la Montafia. C.P. 14210, Del. Tlalpan, Méxicc D.F. Méxicc. D F.

= DGRM: Direccion General de Recursos Materiales: Sito en Carretera Picacho-Ajusco No. 170, Piso 7 Ala
"A”, Col. Jardines en la Montaria, C.P. 14210, Del. Tiaipan, México D.F.

= DGT: Direccién General de Tesoreria: Carretera Picache-Ajusco No. 170, Pisc 4 Ala "B", Col. Jardines en
la Montaria, C.P. 14210, Del. Tlalpan, México D.F.
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=~ DGR Direccién General de Responsabilidades: Sito en Av. Periférico Sur 4124, Pisos 2 y 5, Colonia
Jardines del Pedregal, Delegacion Alvare Obregon, C.P. 01900, Méxice, D.F.

= Dia hahil: Los dias que se labore en el Conseje, comprendiéndose todos los del afio, excluyéndose fos sabados,
domingos y los que esiablece la Ley Organica del Poder Judicial de la Federacion como inhabiles en
el articulo 163, asi como los gue determine el Pleno del Consejo.

Dia natural: Todos los dias del calendario.
< Domicilio Fiscal del Insurgentes Sur Num. 2417, Colonia San Angel, C.P. 01000, México, D.F.. R.F.C.. CJF-950204-TLO.
Consejo:
= Firma autografa: Firma completa (no facsimil) de propia mance de quien deba suscribir legalmente los documentos y
propuestas del licitante.
= LV.A.: Impuesto al Valor Agregado.
= ldentificacién oficial: Credencial para votar expedida por el Instituto Federal Electoral y/o Institulo Nacional Electoral,
Pasaporte vigente expedido por la Secretaria de Relaciones Exteriores o Cédula Profesional expedida
por la Direccién General de Profesiones de la Secretaria de Educacion Publica.
= Participante: Persona fisica o moral que se inscriba y participe en el presente procedimiento (que acredite interés
por haberse inscrito al procedimiento).
= Participacién Dos o mas personas que presenten conjuntamente proposiciones sin necesidad de constifuir una
conjunta: sociedad, o nueva sociedad en casc de personas merales, siempre que, para tales efectes, en la
propuesta y en el contrato se establezcan con precision, y a satisfaccion del Consejo, las partes de los
trabajos © servicios que cada persona se obligard a ejecutar, asi como la manera en que se exigira el
cumplimiento de las obligaciones. En este supuesto la propuesta debera ser firmada por el
representante comun que para ese acto haya sido designado por el grupe de personas
= Pleno: Pleno del Consejo de la Judicatura Federal.
Prestador de Persona fisica 0 moral que ctorgue servicics de cualquier naturaleza, salvo los relacionados con la
Servicios: cbra publica.
= SEA: Secretaria Ejecutiva de Administracién: Sito en Av. Carretera Picacho Ajusco No. 170, piso 10, Ala
“B", Col. Jardines en la Montana, C.P. 14210, Del. Tlaipan, México D.F.
= Servicio: *Servicio de Comedor General para el Edificioc Sede del Poder Judicial de la Federacién en Cholula,

Pueblia.”

El Consejo de la Judicatura Federal con fundamento en lo dispuesto por el articulo 356 del Acuerdo General, conveca a las personas
fisicas y morates con experiencia en la prestacion de servicio cbjeto de la presente, a participar en el Concurso Pablico Sumario No.
SEA/CAR/ARPUE/Q2/2015 relativo a la contratacion del “Servicio de Comedor General para el Edificioc Sede del Poder Judicial de la
Federacion en Cholula, Puebla.”

Las personas fisicas o morales que deseen participar en el presente procedimiento podran cobtener la convocatoria/bases y recibir
informacién adicional con la cual sustente su cotizacion siempre y cuando se solicite con anticipacién y verse direclamente con el
servicio, la cual sera proporcionada en el domicilic ubicade en Avenida Csa Menor numero 82, planta baja, ala norte, colonia Ciudad
Judicial Siglo XXI, Reserva Territorial Atlixcayoll. C.P. 72810, San Andrés Cholula, Pue., a partir del dia 14 de diciembre de 2015 en la
Administracion Regional en Puebla, Pue.

1. Consulta y obtencion de las bases:

La conveocatorialbases podran obtenerse a partir del 14 de diciembre de 2015 de las 09:00 a las 14:30 hrs. y de las 16:00 a las 18:00
hrs.. sin coste alguno, en las oficinas de la Administracidn Regional en Puebla, Pue., del Consejo de fa Judicatura Federal, ubicadas
en Avenida Osa Menor numero 82, planta baja, ala norte, colonia Ciudad Judicial Siglo XXI, Reserva Territerial Atlixcayotl, C.P. 72810,
San Andrés Cholula, Pue., y en la pagina de Internet del Conseje de la Judicatura Federal www.cjf.gob mx.

Se hace del conocimiento de los interesados que la convocateria/bases sera enviada directamente a las personas fisicas o morales
respecto de las cuales, el Consejo de la Judicatura Federal cuenta con alguna referencia de que pueda prestar el servicio objeto del
presente procedimiento concursal.
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1.1. Visita a sitio;

Con el propésito de que los concursantes conozcan el lugar donde prestaran los servicios, las condiciones del entorno ambiental, las
caracteristicas referentes a las instalaciones donde se prestaran los servicios, y cuenten ceon fos elementos necesarios para realizar la
presentacion de sus propuestas Técnica y Econémica, podran realizar una visita at inmueble def Poder Judicial de {a Federacién donde
se desarrollara el servicio, la cual se llevara a cabo el 16 de diciembre de 2015 a las 11:00 horas, teniendo como punto de reunion las
oficinas de la AR, en donde seran atendidos por el Administrador Regional.

A los concursantes que hayan asistido a la visita mencionada se les expedira una constancia de asistencia la cual deberan de anexar en
el sobre de propuesta técnica correspondiente.

1.2. Acto de Junta de Aclaraciones:
El acto de junta de aclaraciones de bases se efectuara el dia 17 de diciembre de 2015 a las 11:00 horas en las oficinas de la ARPUE.

Se deberan enviar las dudas o aclaracicnes a las bases por correo electrénico en los formatos: PDF (documento firmado
autégrafamente) y Microsoft Word a las direcciones electrénicas arpuebla@correo.cif.qob.mx y
carmen.torillo.medrano@correo.cif gob.mx a mas tardar el 17 de diciembre de 2015, hasta las 10:00 horas.

Ef registro de participantes iniciara a las 10:00 horas en punto y se cerrara a las 10:45 horas, momento a partir del cual no se
registrara a paricipante alguno.

Del acto de junta de aclaraciones se levantara un acta circunstanciada en la que se haran constar todos los aspectos que se trataron en
el mismo y se entregara copia a los participantes que paricipen en el concurso. Las aclaraciones que se formulen en dicho acto,
formaran parie de la convocatoria/bases y por tanto su observancia sera obligatoria. Al finalizar el acto se fijara un ejemplar del acta
correspondiente en un lugar visible, al que tenga acceso el publico, en el domicilic de la ARPUE por un término de 2 dias habiles. El
titular de la cilada area dejara constancia en el expediente del concurse, de la fecha, hora y lugar en el que se hayan fijado las actas o el
aviso de referencia.

La asistencia al acto de aclaraciones no serd requisito indispensable para presentar propuesta, sin embarge. no se realizaran
aclaraciones fuera del propio acto, salvo gue, a juicio de la ARPUE, resulte en beneficio del procedimiento concursal, en cuyo caso, se
hara del conocimiento por escrito de todes los participantes.

DURANTE TODOS LOS EVENTOS, SE PROHIBE EL USO DE TELEFONOS CELULARES, APARATOS DE COMUNICACION DE
CUALQUIER TIPO, ASI COMO COMPUTADORAS PERSONALES.

2. Descripcion de los servicios requeridos.

Partida  Cantidad Descripcion tinidad de Medida / Notas

“Servicio de Comedor General para el Edificio Sede del Poder Judicial de la
Federacion en Cholula, Puebla”.

Unica 1 Servicio

3. Cendicicones de entrega de los servicios solicitados:

CONDICIONES DE LA PRESTACION . -
DEL SERVICIO De conformidad al Anexc Tecnico {(Anexo 1}

E! pago se realizara por servicio devengado a los 20 dias habiles siguentes a la presentacion
correcta de la documentacion requerida por el Consejo de la Judicatura Federal (factura,
comprobanie de los servicios ejecutados, onginal del contrato o de la orden de servicic e
FORMA Y PLAZO DE PAGO identificacién oficial), en las oficinas de la ARFPUE ubicadas en Avenida Osa Menor nimero
82, planta baja, ala norte, colonia Ciudad Judicial Siglo XXI Reserva Territorial Atlixcayctl,
C.P 72810 San Andrés Cholula, Pue

VIGENCIA Del 1 de enero al 31 de diciembre de 2018 T
ANTICIPO No se otorgara 7

4. Requisitos generales de las propuestas:

La entrega de las propuestas sera hasta el dia 17 de diciembre de 2015 hasta las 18:00 horas, en las oficinas de la ARPUE, ubicadas
en Avenida Osa Menor numero 82, planta baja, ala norte, colonia Ciudad Judicial Sigle XXI, Reserva Territorial Atlixcayotl. C.P. 72810,
San Andrés Cholula, Pue., y pedra ser en cualquiera de las formas siguientes:

4.1. Directamente o por correo postal en la ARPUE ubicada en Avenida Osa Menor numero 82, planta baja, ala norte, colonta Ciudad

Judicial Siglo XXI, Reserva Territorial Atlixcayotl, C.P. 72810, San Andrés Cholula, Pue. nn
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4.2. En cualquier caso, sera responsabilidad del participante cerciorarse de que las propuestas hayan sido recibidas en la fecha y
horarios sefialados en |a presente convocatoria/bases, confirmande lo anterior al tetéfono 01 222 303 72 06 directo y 01 222 30372 00
ext. 3250 y 3251 en atencion de la Administracién Regional,

5. Documentacién

De los documentos requeridos, deben presentarse en original o copia certificada ante Fedatario Publico y fotocopia legible para su cotejo
e inmediata devolucion.

Las propuestas técnicas y economicas deberan presentarse mediante escrilo original, en papeleria membretada del participante y
debidamente firmadas y rubricadas por el representante legal o persona legalmente autorizada en fodas y cada una de sus hojas, en un
sobre cerrado e inviolable.

El participante debera presentar escrito bajo protesta de decir verdad con firma autografa del representante legal, dirigida al Consejo, de
no encontrarse en ninguno de los supuestos del articuic 299 del Acuerdo General. (Anexo 2)

Los documentos de |la propuesta no deberan contener tachaduras ¢ enmendaduras y presentarlos preferentemente foliados.
Los documentos referidos en el punte 5.1.2. deberan de presentarse con las propuestas técnicas y econémicas, por separado.
La presentacion de los documentos contables fuera del sobre, no sera causa de descalificacion de los participantes.

Dentro o fuera de los sobres de sus propuestas, los participantes deberan presentar con el objeto de acreditar su personalidad un escrito
en el que su firmante manifieste, bajo protesta de decir verdad que cuenta con las facultades suficientes para comprometerse por si o
por su representada, mismo que debera contener los datos a los que se refiere el numeral 5.1.1. de las presentes bases, conforme al
Anexo 7.

Una vez iniciado el acto de apertura de propuestas NO se permitira introducir documento alguno en ninguno de los sobres entregados
5.1. Legal y financiera
5.1.1. REQUISITOS LEGALES

Una vez notificado el fallo ta DGAJ elaborara el dictamen legal del o los prestadores de servicios adjudicados, para lo cual deberan
presentar ante la ARPUE al dia habil siguiente, los siguientes documentos en original o copia certificada ante Fedatario Publico y copia
simpte para su cotejo y devolucion de los originales:

Tratéandose de perscnas fisicas y/o morales, debera presentar los siguientes documentos:

t. Nombre de la persona fisica o razdn o denominacién social de la persona moral, asi como el de su apoderado o representante
legal;

2. Cédula de identificacion fiscal o constancia de registro fiscal (original, copia certificada o con cadena digital) y domicilio fiscal;

3. Objeto social, escritura constitutiva y datos de inscripcion de la persona moral, asi como sus modificaciones; y nhornbre, razon o
denominacion sociat de socios y accicnistas;

4. Identificacién oficial vigente de la persona fisica licitante y, en su caso, de su apoderado o representante legat; y

5. Instrumento en el que constan las facullades del apoderado o representante, asi como su identificacion oficial vigente el cual
podrd estar © no inscrito en el Regisiro Publico de |la Propiedad y de Comercio, de acuerdo al articulo 21 del Codigo de
Comercio.

Los documentos debidamente cotejados seran remitidos a ta DGAJ para la elaboracion del dictamen correspondiente, dentro de
los tres dias habiles posteriores a la recepcion de la totalidad de los mismos.

Tratandose de concursantes extranjeros, dichos decumentos deberan estar debidamente legalizados o apostillados, y tendran
que presentarse redactados en espanol, 0 acompanados de fa traduccion correspondiente.

En caso de que el dictamen legal no sea favorable, previo a la firma del contrato, el CJF iniciara en contra del concursante
adjudicado el procedimiento de impedimentc al que se refiere el articulo 300 del Acuerdo General, independientemente de
proceder a adjudicar conforme a lo establecido en el articulo 329 del mismo ordenamiento.

En el caso de personas morales, y con relacion a la fraccion |11, se debera presentar la escritura constitutiva de la sociedad, y en
su caso, de las actas dande conste la prorroga de su duracidn, Ultimo aumento o disminucidn de su capitai fijo; el cambio del
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5.1.2.
L

a)

b)

¢)

d)

a)

b)

c)

objeto social, la transformacién o fusion o cualguier otra en ta cual refiera a algun cambio o modificacion de estatutos; debiendo
incluir dentro de esas documentales, la constancia de inscripcion ante el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio.

REQUISITOS FINANCIEROS Y CONTABLES
Estados Financieros

Estados financieros legibles, en espafol y en moneda nacicnal, con el nombre y la firma del contador publico que {os elaboro,
los cuales estaran integrados por el balance general y el estado de resultados con cierre al ultimo ejercicio inmediato anterior a
la fecha en que se esta llevando a cabo el procedimienio de contratacidn, asi como los parciales con una antigliedad no mayor
a tres meses a la fecha de la presentacion de la propuesta, con los que se acredite la liquidez, la solvencia, capital contable y
gue no se encuentre en el supuesto de liquidacion, adjuntandose copia legible por ambos lades de la ¢cédula profesional de |a
persona que los elabora.

Para los concursantes gue esién obligados u opten por presentar sus estados financieros dictaminados de conformidad con lo
dispuesto en el ariculc 32-A del Cédige Fiscal de la Federacion, deberan presentar los correspondientes al Ultimo o mas
reciente ejercicio que corresponda, conforme a los plazos establecidos en el articulo citade. Dichos estados financieros
deberan corresponder al cuadernillo del Sistema de Presentacion del Diclamen Fiscal (SIPRED)} y se debera adjuniar copia
legible por ambos lades de la cédula profesional del Contador Pablico gque los dictaming. Asi mismo, se debera solicitar el
Sistema de Presentacion de Informacién Alternativa al Dictamen {SIPIAD).

Para servicios cuyo presupuesto base, exceda de 800 salarios minimos generales vigentes elevados en un afio, se solicitaran,
al menos, los estados financieros, asi como la demas informacion gue se refiere en el presente capitule, de los tres ejercicios
inmediatos anteriores a la fecha en gue se esté llevando a cabo el procedimiento de contratacion.

En el supuesto del parrafo anterior, el participante, sea persona fisica o moral solo estard obligado a presentar los estados
financieros correspondientes desde el inicio de sus actividades, cuando por la antigliedad de las mismas, no cuente con la
informacioén de los dltimos tres ejercicios.

Los concursantes que formen parte de un grupo en los términos de la fraccion I, inciso ¢), del presente disposicion y se
encuentren en el supuesto del inciso anterior, deberan proporcionar adicionalmente los estados financieros de los tres
gjercicios inmediatos anteriores a la fecha en que se esté llevando a cabo el procedimientc de contratacion, la demas
informacion que se refiere en el presente capitulo, de las sociedades gue directa o indirectamente sean propietarias de mas del
51% de sus acciones con derecho a voto representativas del capital social.

En el supuesto del parrafo anterior, el participante, sea persona fisica o moral solo estara obligado a presentar los estados
financieros correspondienies desde el inicio de sus actividades, cuando por la antigledad de las mismas, no cuente con la
informaciéon de los altimos {res ejercicios.

Protesta de decir verdad;

Los concursantes o sus representantes legales deberan declarar bajo protesta de decir verdad "que los estados financieros que
proporcicnan se encueniran apegados a las Normas de Informacidn Financiera aplicables”.

Los concursantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad, que no son objeto de embargo, huelga estaltada, concurso
mercantil o liguidacion; o bien gque no se encuentran sujetas a concurso civil de conformidad con la legistacidn aplicable; y

Los concursantes deberan declarar bajo protesta de decir verdad que no forman parie de un grupo, entendiéndose por grupo lo
que establece el ultimo parrafo del articulo 24 de la Ley del Impuesto Sobre la Renta, de lo contrario, se establecera en lo
dispuesto en el inciso d), fraccién |, de 1a presenie disposicion.

Copia fotostatica simple de la Declaracion Anual del Impuesto Sobre la Renta, correspondiente al ejercicio fiscal anterior a la
fecha en que se esté llevando a cabo el procedimiento de contratacion, legible y con todos sus anexos, incluyende el acuse
de recibo que contiene el nimero de operacion registrada y el sello digital;

En el procedimiento de contratacion publica en el gque el participante interesade haya iniciado recientemente operaciones, o
en el supuesto de que su inicic de operaciones ocurra en el aidc en el que comienza ese procedimiento, la informacién
minima que debera presentar seran los estados financieros parciales con una mayor antigledad a tres meses a la fecha de
presentacion de la propuesta correspondiente, segun lo establecido en la fraccion |, inciso a), de la presente disposicion,
ademds de la documentacion senalada en la fraccion II; y

En el caso de participacion conjunta, a la que se refiere el articulo 323 del Acuerdo Generai. se debera entregar la
informacion referida en las fracciones anteriores, por cada uno de los concursantes. La inscripcion al procedimiento de
contratacién, debera llevarse a cabo por cada uno de los participantes, ademas de conformar cada unc su documentacion

legal como financiera. e
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5.2. Propuesta Técnica:

La propuesta técnica deberd presentarse por escrito en idioma espafiof, los anexos técnicos y folletos podran presentarse en idioma del
pais de origen acompaifiados de una traduccién simple al espaficl, en papel membretado del concursante, de preferencia foliada y
firmada por el representante legal o persona legalmente aulorizada, sin tachaduras ni enmendaduras y debera contener:

La descripcion del servicio de conformidad con el Anexo 1.

La informacion técnica adicional de los servicios ofertados, como fichas técnicas, folleteria y catalogos. entre otros. {opcional)
l.os demés documentos solicitados en el Anexo 1, los cuales deberan integrarse en la propuesta técnica.

El participante debera tener un tiempo minimo comprobable de existencia de un afio en el mercado.

fLopan

5.3. Propuesta Econdmica

La propuesta econdmica deberd presentarse por escrito en idioma espafof, en papel membretado del concursante, de preferencia
foliada y firmada por el representante legal o persona legalmente autorizada. sin {achaduras ni enmendaduras y debera ajustarse a lo
siguiente:

5.3.1. Precios ofertados en Moneda Nacional, de conformidad con el Anexo 3 en el que se desglose lo siguiente:

I.  El precio unitario, desglosando el IVA, hasta en dos digitos de centavos, incluyendo los descuentos que voluntariamente estén en
capacidad de ofrecer.

Il. El costo mensual total, hasta en dos digitos de centavos.

I1l. El costo total por el periodo, incluyendo IVA.

La suma del subtotal debera coincidir con el monto total, antes del |.V.A. Lo expresado por escrilo en la propuesta econdmica,
deberd dar el mismo resultado al revisarse la operacion aritmética que haya efectuado sobre el precio unitario, cantidad. monto parcial
por la partida y monto total de la propuesta.

Se recomienda que los precios vengan protegidos con cinta adhesiva.
En caso de error aritmético, no hay posibilidad de corregir, prevalecera el precio unitario y en su caso el expresado en letra.
5.3.2. Vigencia de la propuesta.

Los concursantes cotizaran los precios fijos en Moneda Nacional, vigentes hasta la prestacion del servicio. En caso de que no se haga
mencion expresa de la vigencia del precio en la propuesta econémica, se entendera fijo por el plazo antes sefialado.

5.3.3. Carta original, firmada por el representante legal, en el que conste la aceptacion de las condiciones establecidas en las
presentes bases y en particular respecto a la forma de pago estipulada en las mismas, tiempo, condiciones y lugar de la prestacion del
servicio Anexo 4.

6. Criterios de evaluacién

Para determinar qué propuestas resultan solventes, los documentos presentados por cada uno de los concursantes se someteran a los
criterios de evaluacion legal, financiera, técnica y econdmica que se precisan a continuacion. El resultado de dicha evaluacion se
plasmara, respectivamente, en los dictamenes legal, financiero, técnico y econdmico, en la inteligencia de que éstos seran desfavorables
cuando no se presente alguno de los requisitos y documentos solicitados, en esla convocatoria/bases.

El presente procedimiento sera evaluado técnicamente por la ARPUE.

6.1 Evaluacion legal y financiera

La documentacion legal sera entregada una vez que se notifique el fallo a la empresa adjudicada, misma que estara sujeta a un analisis
a fin de acreditar a satisfaccidon del Consejo, su situacidn juridica, para lo cual la DGAJ, elaborara un dictamen resolutivo legal,
conforme a las disposiciones generales que al efecto se emitan, las cuales se sujetaran a lo siguiente:

a) Nombre de la persona fisica 0 razon o denominacion social de la persona moral, asi como el de su apoderado o representante legal.

by Cedula de identificacion fiscal 0 constancia de registro fiscal y domicilio fiscal.

¢) Objeto social, escritura constitutiva y datos de inscripcion de la persona moral, asi como sus modificaciones; y nombre, razon o
denominacion sociat de socios y accionistas.
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d) identificacion oficial vigente de la persona fisica licitante y, en su caso, de su apoderado o representante legal.
e) Instrumento en el que constan las facultades del apoderado o representante, asi como su identificacion oficial vigente.

La documentacion financiera presentada por los concursantes, estara sujeta a un analisis a fin de acreditar a satisfaccion del Consejo,
su solvencia financiera, para lo cual la DGPP, elaborara un dictamen resolutivo financiero, conforme a las disposiciones generales que al
efecto se emitan, las cuales se sujetaran a lo siguiente:

La documentacion financiera solicitada en el punto 5.1.2. De la convocatoria/bases, estara sujeta a un analisis de la situacién financiera
de cada paricipante, a efecto de valorar su liquidez, solvencia y capital contable y ponderar financieramente su capacidad de
contratacion con el Consejo. Adicionalmente, se confirmard que no se encuentre en el supuesto de liquidacion, aplicando las razones
financieras de liquidez, prueba del acido y capitat de trabajo, conforme a lo siguiente:

Los estades financiercs de diversos ejercicios 0 de un grupo solicitados para acreditar la liquidez, la solvencia y el capital contable a
mediano plazo, el dictamen resolutivo financierc se realizara por la lotalidad de la informacidn presentada; en este supuesto el Dictamen
comprendera del analisis de la situacion financiera, respecto de cada uno de los concursantes.

Sin embargo, para la integracion del dictamen financiero, el margen operativo de las empresas que se analizara sera el correspondiente
al del ultimo ejercicio fiscal, salvo lo establecide en el punto 5.1.2., fraccion 11, inciso b}.

En el casc de las empresas que formen parte de un grupo, €l margen operativo que se analizara sera correspondiente al del ultimo
ejercicio fiscal, de cada una de ellas.

En el supuesto de la fraccion V del punto 5.1.2., el Dictamen comprendera el analisis de la situacidn financiera, respecto de cada unoc de
los concursantes y el margen operativo que se analizara en estos casos sera el correspondiente al Uitimo ejercicio fiscal de cada uno de
ellos.

Se consideraran favorables, los resultados senalados en las razones financieras descritas en la siguiente tabla, cuyos indicadores
serviran para emitir el dictamen financiero segun el grado de liquidez, solvencia y capital contable de los concursantes, conforme a io
dispuesto en el Acuerdo General.

Razones Financieras Formula Resultado Favorable
P L {Activo Circulante-inventarics) / Pasivo o
Indice de Prueba del Acido Circulante >¢=05
Indice de Solvencia (Activo total / Pasive Total >0=05
Iindice de margen operativo {utilidad operativa / Ventas netas) >0

Los resultados favorables de la tabla anterior son los valores minimos que deben cumplir fos concursantes para asegurar su liquidez,
solvencia y capital contable.

Se emitird Dictamen Resolutivo Financiero como “No Favorable®, en cualquiera de los siguientes casos:

I Que no se cumpla con la presentacién, en los términos establecidos, de los documentos exigibles en el Acuerdo General y en

las bases;

t. Que alguna de las operaciones de las razones financieras a utilizar en el analisis, descrito en las tablas, no arroje un "Resultado
favorable”.

. Que en los Estados Financieros se detecten errores aritméticos en los importes de los rubros que los integran, y por lo tanto, no
cumplan con el principio de igualdad en los totales del activo con los del pasivo y el capital; y

V. Si se advierte que se trala de una sociedad o persona fisica que se encuentra sujeta a concurso civil de conformidad con la
legislacion aplicable.

6.2 Evaluacion Técnica

Las propuestas técnicas, seran objeto de evaluacion por parte de la ARPUE a fin de verificar que cumplan con las condiciones y
requerimientos técnicos sefalados en las presentes bases y en el anexo técnico, calificando Unicamente aquellos concursantes que
cumplan con la totalidad de los aspectos requeridos por el Consejo de la Judicatura Federal.

6.3. Evaluacion Economica

Las propuestas econdmicas, seran objeto de un estudio pormencrizado y deberd contener lo siguiente:

. Cuadrc comparativo de precios ofertados;

Il. Pronunciamiento sobre si los prestadores de servicios cumplen los requisitos solicitados para la prestacion del servicio;
Ill. Andlisis comparativo de precios ofertados contra el presupuesto base;
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6.4. Criterios de Adjudicacion

Mediante el analisis de las propuestas se adjudicara el contrato respectivo, a quien de entre los concursantes, ofrezca las mejores
condiciones de contratacion cumpliendo con los principios contemplados en el articulo 134 de la Constitucion Politica de los Estados
Unidos Mexicanos, y que ademas reuna los requisitos solicitados en las presentes bases, asi como, las condiciones legales, técnicas y
econdmicas requeridas por el Consejo de la Judicatura Federal y garantice satisfactoriamente el cumplimiento de las obligaciones
respectivas, existiendo ia posibilidad de adjudicar el servicio.

A fin de determinar la solvencia econdmica de las propuestas, éstas se evaluaran considerando el precio de mercado de los servicios
ofertados, conforme a la investigacion de mercado previa que haya realizado el Consejo de la Judicatura Federal y/o los antecedentes
de contratacion. Los concursantes que se encuentren en posibilidades de ofertar los servicios por debajo de los precios de mercado,
deberan incluir en su propuesta econémica la documentacion scporie respecliva para que sea considerada al momento de su
evaluacion.

En el caso de que dos o0 mas propuestas coincidan en condiciones generales y en el precio mas bajo, la adjudicacion se efectuara a
favor del participanie que resulte ganador del sorieo manual por insaculacion que celebre el Consejo de la Judicatura Federal en el
propio acto de fallo, el cual consistird en la participacion de un boleto por cada propuesta que resulte empatada y depositados en una
urna, de la que se extraera en primer lugar el boletc del parlicipante ganador y, posteriormente, los demés boletos empatados, con Io
que se determinaran los subsecuentes lugares que ocuparan tales proposiciones.

No seran consideradas las propuestas de aquellos concursantes donde se observe que no es fehaciente, confiable y correcta la
informacion financiera, contable y legal que presenten.

No seran objeto de evaluacion, las condiciones establecidas en estas bases que tengan como propésito facilitar la presentacion de las
proposiciones y agilizar la conduccion de los actos del concurso publico sumario; asi como cualquier otro requisito cuyo incumplimiento,
por si mismo, no afecte |a solvencia de las propuestas.

La inobservancia por parte de los concursantes respecto a dichas condiciones o requisitos no serd motivo para descalificar sus
propuestas.

Quedan comprendidos entre los requisitos cuyo incumplimiento, por si mismos, no afecten la solvencia de |la propuesta, el proponer un
plazo de entrega menor al solicitado, en cuyo caso, prevalecera el estipulado en las bases-convocatoria del concurso publico sumario; el
omitir aspectos que puedan ser cubiertos con informacion contenida en la propia propuesta técnica o econémica; el no observar los
formatos establecidos, si se proporciona de manera clara la informacion requerida; y el no observar requisitos de fundamento fegal o
normativo por parte de este Consejo de la Judicatura Federal o cualguier otro que no tenga por objeto determinar objetivamente la
solvencia de la propuesta presentada. En ningun caso, podran suplirse las deficiencias sustanciales de las propuestas presentadas.

7. Motivo de descalificacion

Sera motivo de descalificacion el incumplimiento de las condiciones establecidas en las presentes bases, asi como la contravencién a lo
dispuesto en el articulo 357 del Acuerdo General, por parie de algin participante, lo que se hara de su conocimiento al emitirse ei fallo.

Los concursantes podran ser descalificados conforme a los siguientes supuestos:

. Cuandc la propuesta no sea entregada deniro del plazo sefialado;

II. Cuando algun pariicipante acuerde con otro, u otros, fijar los precios objeto del procedimiento,

Ill. Cuando el participante se encuenire en alguno de los supuestos de impedimento previstos en este Acuerdo;

IV. Cuande algun paricipante, durante el desarrollo det procedimiento y antes de la emisién del fallo, sea cbjeto de embargo, huelga
estallada, concurso mercantil o liquidacién;

V. Cuando el participante no entregue la documentacion que se sefiale en la convocatoria o en las bases; y

VI. Cuando las propuestas presentadas no retinan los requisitos sefialados en la convocatoria y bases.

8. Concurso Publico Sumario desierto

Conforme lo establece el articulo 331 del Acuerdo General, se podra declarar desierto el concurso publico sumario, si no se presentan
propuestas; o si ninguna de ellas obtiene resultado favorable en todos los dictamenes resolutivos aplicables o si los precios ofertados no
fueran aceptables de conformidad con la informacién disponible.

9. Cancelacion del procedimiento

La ARPUE podra cancelar un concurso, partidas o conceptos inciuidos en esta:
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a) Por caso fortuito o caso mayor,

b) Cuando existan circunstancias debidamente justificadas que modifiquen o extingan la necesidad para contraiar l0s servicios de que
se trate, y que de continuarse con el procedimiento pudiera ocasionar un dano o perjuicio al Consejo; o

¢) Por causas de interés general.

Dicha determinacion sera del conocimiento a los concursantes.

En caso fortuito o caso mayor, el Consejo no realizara pago alguno por gastos no recuperables.

10. Modelo de Contrato

Las obligaciones que se deriven con motivo de las adjudicaciones que se realicen en el presente concurso, se formalizaran a través del
formato del contrato que se acomparia como Anexo 5.

10.1. Plazo para Formalizar el Contrato

El participante que resulte adjudicado, por si 0 a través de su represeniante que cuente con facultades para ello, deberé presentarse en
la ARPUE a firmar el contrato deniro del plazo de 15 dias habiles contados a partir de que se notifique la adjudicacion, de conformidad
con el articulo 367 del Acuerdo General.

El hecho de no presentarse a la firma del contrato, por causas imputables al licitante ganador, en la fecha o plazo establecido en el
parrafo anterior, lo ubicara en el supuesto a que se refiere el articulo 299, fraccion 1V, inciso ¢) del Acuerdo General, que permite a la
Comision declararlo impedido para contratar con los Organos del Poder Judicial de la Federacién, por un plazo no menor a tres meses ni
mayor a cinco anos.

En este caso, el Comité podra, sin necesidad de un nuevo procedimiento, adjudicar el contrato de la siguiente manera:

l. Al participante que haya presentado la siguiente proposicién solvente mas baja.
1§ El orden de adjudicacion no podra ser superior at 10% de la propuesta que haya resultado ganadora.
I El interesado a quien se haya adjudicado el contratc no estara obligado a suministrar los bienes, prestar el servicio
correspondiente o iniciar {os trabajos, si el Consejo, por causas imputabies a él, no firma el contrato. En este supuesto, el Consegjo,
a solicitud escrita del interesado, le cubrira los gastos no recuperables que haya realizado para preparar y elaborar su propuesta,
siempre que éstos sean razonables, estén debidamente comprobades y se relacionen directamente con el proceso de

adjudicacién de que se trate.
V. El atraso del CJF en la formalizacion de los contratos respectivos, prorrogara en igual plazo la fecha de cumplimiento de las

obligaciones asumidas por ambas partes.
11. Garantias que deberan presentarse
11.1. Relativa al cumplimiento de contrato
El proveedor que resulte adjudicado debera presentar fianza expedida por una institucion afianzadeora debidamente auiorizada, por un
monto equivalente al diez por ciento del tolal del contrato, antes del |.V.A., siempre y cuando el monto del contrato exceda la cantidad
equivalente a diez veces el salario minimo general mensual vigente, fijado por la Comision Nacional de Salarios Minimos, elevado a un

anc en el momento de la contratacion.

Esta garantia se debera presentar dentro de los 5 dias habiles siguientes a la fecha de la firma del contrato, conforme al texlo indicado
en el Anexo 6 de las presentes bases.

La garantia debera permanecer vigente hasta el cumplimiento total del objeto del contrato, incluyendo, en su caso, la modificacion del
plazo que se autorice. En su oportunidad, el area operativa que corresponda, debera expresar por escrito la procedencia de la
devolucion siempre y cuando ho exisian obligaciones pendientes a favor del Consejo.

11.2. Relativa a la aplicacion de anticipo.

No aplica.

11.3. Relativa a defectos, vicios ocultos y cualquier otra responsabilidad.

No aplica.

11.4. Relativa a la responsabilidad civil.

El participante que resulte adjudicade debera otorgar a favor del CJF, una poliza de seguro de responsabilidad civil por el equivalente al
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10% de su importe total antes del Impuesto al Valor Agregado, expedida ante compafiia fiadora legaimente autorizada, dentro de los 10
dias habiles siguientes a la fecha de la firma del contrato, para cubrir los dafios que pudiesen causar el personal del prestador de
servicios, en la ejecucién de los servicios objeto del Concurso Publico Sumario. El participante adjudicado esta obligade a mantener
vigente dicha pdéliza duranite ta vigencia del contrato.

12. Penas Convencionales.
12.1 Pena convencional por atraso.

Se aplicara una pena convencional por el atraso en el cumpiimiento de las obligaciones del prestador de servicios, equivalente al monto
que resulte de aplicar el diez al millar diaric a la cantidad que importen ios servicios no prestados. En caso de cualquier incumplimiento
la pena se ajustara proporcicnalmente al porcentaje incumplido.

Dicha cantidad se descontara del pago debido al proveedor, sin perjuicio de ejercer las acciones legales que correspondan.
12.2 Penas por incumplimiento.

Se aplicard una pena convencicnal equivalente al monto de la garantia de cumplimiento prevista en el punto 11.1 de las presentes
bases, al paricipante adjudicadc que incumpla cualesquiera de las obligacicnes a su cargo, la que a la eleccion del CJF podra ser
descontada de algun page que se adeude con motivo del contrato respectivo; haciendo efectiva la garantia de! cumplimiento otorgada o
reclamada por cualquier otro medio legal a su alcance.

En caso de incumplimiento parcial, la pena se ajustara proporcionalmente al porcentaje incumplido.
12.3 Deductivas por servicios no prestados yfo por deficiente calidad

En caso de que se haya detectado que los servicios no se prestan en la forma y términos convenidos, o que los insumos, materiales o
equipos no cumplen con la calidad requerida, el CJF procedera a realizar la evaluacion y el calculo del importe de los mismos a fin de
determinar si es procedente la correccion, reposicion o aplicar la deductiva correspondiente.

Lo anterior, con independencia de {a apiicacién de la pena convencional por incumplimiento, la que se ajustara proporcionalmente por
percentaje incumplido.

13. Rescision Administrativa.

De acuerde con lo establecido por el articulo 420 del Acuerdo General, en caso de incumplimiento de las obligaciones a cargo del
parlicipante adjudicado por causas imputables a éi, el Comité podra determinar de manera unilateral la rescision administrativa de las
relaciones contractuales celebradas al tenor del Acuerdo General, sin necesidad de declaracion judicial.

No obstante lo previo en el parrafo anterior, a solicitud debidamente justificada por escrito que formule el participante adjudicado, el
Comité podra autorizar que se modifiquen las obligaciones contraidas originalmente, asi como los plazos respectivos, a fin de que
cumpia con las mismas. Lo anterior, sin perjuicio de que dicho drganc se pronuncie sobre la aplicacidon de las penas que, en su caso,
procedan. En todo caso se debera observar lo dispuesto en el arliculo 368 del Acuerdo General y demas disposiciones aplicables.

En caso de ser autcrizada la medificacion al participante adjudicadoe, se elaborara un convenio modificatorio con ia participacién de la
DGA., debiéndose verificar que la garantia presentada respecto det cumplimiento de las obligaciones continGe vigente o se otorgue una
nueva para garantizar los términos de diche convenio.

Si no se autoriza la modificacidn o su autorizada persiste incumplimiento, en todo caso debera iniciarse procedimiento de rescision y 1a
aplicacion de las penas establecidas en el contrato.

El procedimiento de rescision se llevara a cabo conforme a lo siguiente:

l. Se iniciara a partir de que la ARPUE comunique por escrito al prestador de servicios el incumplimiento en que haya incurrido,
para que en un término de tres dias habiles exponga lo que a su derecho convenga, y presente, en su caso, las pruebas
idéneas que estime perlinentes.

Tratandose de prueba pericial debera presentarse, dentro de dicho término, con el dictamen correspondiente;

Il Transcurrido el término a que se refiere la fraccion anterior, la ARPUE propondréa al Comité para su consideracion y, en su
caso, aprobacion, la resolucion de rescision administrativa acompanando los elementos, documentacion y pruebas que en su
caso se hubieren hecho vater; y

I La determinacion de dar o no por rescindido el contrato debera ser debidamente fundada, motivada y comunicada al prestador

de servicios.
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14. Cesidén de Derechos.

Los derechos y obligaciones que el prestador de servicios adguiera con motivo de la firma det contrato no podran cederse en forma
parcial o total a favor de otra persona, con excepcion de los derechos de cobro, en cuyo caso se debera contar con el consentimiento del
Comité y la auterizacion de la Contraloria.

15. Aclaracion relativa a negociacion de las condiciones.

No podran negociarse, ni modificarse cualquiera de las condiciones de las presentes bases, ni las ofertadas por los concursantes.
Solamente las modificaciones hechas en los términos del articulo 368 del Acuerdo General, podran considerarse modificaciones validas
a las mismas.

16, Restricciones para participar y/o contratar.

No podran participar en el presente concurso las personas fisicas o morales que se encuentren en alguno de los supuestos a que se
refiere el articuio 299 del Acuerdo General que se listan a continuacién.

l. Las que se encuentren inhabilitadas por cualquiera de las autoridades competentes de la Administracién Publica Federal,
atendiendo al plazo que se hubiere determinado en la resolucion respectiva;

. Aquéllas con las que los servidores publicos que intervengan en cualquier forma en la adjudicacion del contrato tengan interés
personal, familiar o de negocios, incluyendo los que puedan obtener algun beneficio para ellos, sus cényuges, parientes
consanguineos o por afinidad hasta el cuarto grado, o parientes civiles, o para terceros con los gue tenga relaciones profesionales,
laborales o de negocios, para socios o sociedades, incluyendo sus representantes legales, respecto de los cuales el servidor
publico o las personas antes referidas formen o hayan formado pare o las hayan representado durante los dos afios previos a la
fecha de celebracién def procedimiento de contratacion de que se trate;

Il Las gue desempefien un empleo, carge o comisién en el sefvicio pablico, o bien las sociedades de las que dichas personas formen
parte, sin la auterizacion previa y especifica del Pleno; asi como las inhabilitadas para desempefiar un empleo, cargo o comisién en
el servicio publico;

IV. Respecto de aquellas sobre las cuales la Comtsion haya formulade declaracién de impedimento para contratar, por actualizarse
alguno de los siguientes supuestos:

a.  Cuando a juicio del Comité se advierta que para efectos de presentar la propuesta acordaron con otro u otros fijar los precios de
los bienes o servicios objeto de la concurso;

b.  Siproporcionaren informacion falsa para participar en un concurso,

c.  Los concursantes que injustificadamente y por causas imputables a ellos no formaticen el contrato adjudicado;

d. Los prestadores de servicios que no cumplan con sus obligaciones contractuales por causas impuiables a ellos y que, como
consecuencia, causen dafios o perjuicios al Consejo;

e Los prestadores de servicios que actuen con dolo o mala fe en algin procedimiento de contratacion, en la celebracion del
contrato o durante su vigencia, o bien, en la presentacién o desahogo de una inconformidad:

f Los prestadores de servicios que contraten servicios de asesoria, consultoria y apoyo de cualquier tipo de personas en materia
de contrataciones gubernamentales, si se comprueba gque todo o parte de las contraprestaciones pagadas al prestador del
servicio, a su vez, son recibidas por servideres publicos por si o por interpdsita persona, con independencia de que quienes las
reciban tengan o no relacién con la contratacion:

g. Los prestadores de servicios que se encueniren en situacién de retraso en las entregas de los bienes, en la prestacion de los
servicios, por causas imputables a ellos mismos, respecte de otras 6rdenes de servicios celebrados con el Consejo, siempre y
cuando éstos Ultimos, por tal motivo, hayan resultado gravemente perjudicados, lo que calificara la instancia competente;

h. Las gue hayan utilizado informacion privilegiada propercionada indebidamente por servidores publicos o sus familiares por
parentesco consanguinec y por afinidad hasta el cuarto grado;

i. Las gue hayan celebrado un contrato en contravencion a lo dispuesto por este Acuerdo y demas disposiciones aplicables.

j. Se haya rescindido contrato celebrado con la Corle, el Tribunal Electoral o el propio Consejo, por causa imputable al prestador
del servicio y dicha rescision esté firme con independencia de que se hayan causado ¢ no dafios y perjuicios.

El plazo de impedimenlo para contratar, no sera menor de tres meses ni mayor de cinco afios y comenzara a adjuntarse a partir del
dia siguiente a ta fecha en que el Consejo la haga publica en el Diaric Oficial de la Federacién y en CompraNet.

V. Las que pretendan participar en un procedimiente Adjudicatorio y previamente hayan realizado o se encuentren realizando, por si 0
a través de empresas que formen parte del mismo grupo empresarial, en virtud de otro conirato, trabajos de direccion,
coordinacion, supervision o control, laboratorio de analisis y control de calidad, laboratoric de mecanica de suelos y resistencia de
materiales y radicgrafias industriales, preparacion de especificaciones de construccion, presupuesto o elaboracién de cualquier
ofro documento, asi como asesorias, para la concurso de la adjudicacion del contrato de la misma adquisicion, arrendamiento.
servicio u obra publica;

VI, Aquellas a las que se les declare en concurso mercantil conforme a la ley de la materia o, en su caso, sujetas a concurso de

acreedores o alguna figura analoga;
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Vil. Aguellas gue presenten propuestas en una misma partida de un bien o servicio, un procedimiento de contratacién que se
encuentren vinculadas entre si por algun representante, socio o asociado comun;

VHI. Las que por si 0 a través de empresas que formen parte del mismo grupo empresarial, elaboren dictdmenes, peritajes y avaluos,
cuando se requiera dirirnir controversias entre tales personas y el Consejo; y

IX. Las demas gue por cualguier causa se encuentren impedidas para ello de conformidad con las disposiciones aplicables.

17. Fallo.

De acuerdo con el articulo 339 del Acuerdo General, una vez autorizada la adjudicacion, el 24 de diciembre de 2015 se notificara por
escrito el fallo a los concursantes.

México, D.F., 14 de diciembre de 2015

Atentamente
Administradora Regional en Puebla, Pue

C.P. Carmen Maria de los Dolores Torillo Medrano

Para cualquier aclaracién, favor de comunicarse al teléfono 01 222 303 72 06 directo y 01 222 303 72 00 ext. 3250 y 3251, At'n. C.P. Carmen Maria de
los Dolores Torillo Medrano y/o L.C. Albertc Samperic Martinez.
NOTA: SIRVASE ENVIAR POR FAX ACUSE DE RECIBO DE ESTA SOLICITUD, INDICANDO NOMBRE, FECHA Y FIRMA DE QUIEN RECIBE O
BIEN POR CORREO ELECTRONICO A LAS SIGUIENTES DIRECCIONES: arpuebla@correo.cif.qob.mx ¥
carmen.torillo.medrano@correo.cif.gob.mx

]
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ANEXO TECNICO

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER
JUDICIAL DE LA FEDERACION EN CHOLULA, PUEBLA.

I DISPOSICIONES GENERALES

1.1 El Consejo de la Judicatura Federal, en lo sucesivo el “Consejo” requiere contratar el
servicio de comedor general, bajo el sistema de autoservicio, para preparar y proporcionar
higiénicamente los alimentos que se brindaran a sus servidores publicos que laboran y acuden al
comedor ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacién en Cholula, Puebla, de
confermidad con los requerimientos y lineamientos generales “Anexo B” que se establecen en los

presentes alcances técnicos.

1.2 El servicio se proporcionara en los comedores generales de los inmuebles y horarios que a
continuacion se describen:

No. Edificio Contacto Horario del
servicio
Edificio Sede Edificio Sede del Poder Jjudicial de la Lic. Carmen Maria de los
del Poder Federacién en Avenida Csa Menor No. 82, Dolores Torillo Medrano 14:00 a
Judicial de la Colonia Ciudad Judicial Siglo XX|, San | Administradora Regional 17:00 hr.
Federacion Andrés Chotula, Puebla, C.P. 72810 Tel. (222) 3-03-72-09

El servicio de “Comedor General” se proporcionara de lunes a viernes en los horarios
mencionados, independientemente del tiempo que adicionalmente requiera la preparacidn de los
mismos, a excepcion de los dias festivos y aquellos asuetos que el "Consejo” otorgue a sus

empleados.

En forma extraordinaria el “Consejo” podra solicitar a la empresa el servicio de “Comedor
General” los dias sabados, domingos e inhabiles, cuando asi resultase necesario, minimo con 24

horas de anticipacion.

1.3 Para el cumplimiento y observacién de las condiciones establecidas en el presente Anexo
Tecnico, la empresa que resulte adjudicada debera observar todas las recomendaciones
efectuadas por el Personol Especializado del “Consejo” (Chef, Jefe del Departamento de
Alimentos), Administracidon del Edificio Sede o personal de la Subdireccién de Administracion de

Servicios.

It CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

21 El "Consejo” ofrecerd a través de un menu basado en una comida caliente de cuatro
tiempos (comida corrida), barra fria de: ensaladas, frutas con variedad de aderezos, agua de frutas
frescas, pan y tortillas al libre consumo. El mend y sus opciones se integraran con el siguiente

gramaje:

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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La porcion de carne de cerdo y res utilizada en el menU debera ser magra, asimismo, la porcién
servida sera fresca y suave y no considerara en el gramaje el contenido de grasa y hueso, en su
Cdso.

Los guisados de pollo deberdn contar con las siguientes piezas basicas en su elaboracién en iguales
cantidades: pierna y muslo {sin rabadilla) o en su caso, pechuga sin piel y magra.

2.5 Cuarto Tiempo. A base de postres con dos opciones, una siempre sera gelatina de sabory
correspondera al 25% de las porciones a servir y la otra opcién sera el 75%, los cuales deberan
cumplir con los gramajes establecidos.

Cabe destacar que no se debera incluir como postre la fruta utilizada en las barras de ensalada, si
se llegara a dar fruta como postre, ésta debera contar con algun tipo de preparacion distinta a su
estado natural, por ejemplo en almibar, mouse, coctel, entre otros.

2.6 Complementos

Cuadro 3

CONCEPTO No, DE OPCIONES DIARIAS OBSERVACIONES

Complementos

Barra fria de verduras y frutas 4decfu

Agua de frutas 2

Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos

Ver puntos 2.6.3y 2.6.4

Pan y tortilia

2.6.1 Barra fria de ensaladas y fruta y guarniciones. El presente Anexo Técnico no contempla
un mend bajo en calorias, por io tante en la barra fria de ensaladas deberd servirse minimo 4
diferentes vegetales cada dia, tales como lechuga, espinacas, col, acelgas, rebanadas de jitomate,
brocoli, rebanadas de champifiones, calabazas, entre otros, debidamente desinfectados; y cuatro
frutas fraccionada o entera, para que el personal del “Consejo” que desee tomar una opcién baja
en calorias, pueda tener la opcidn de prepararse una ensalada diferente cada dia.

2.6.2 Agua de frutas. Se ofreceran diariamente dos opciones de agua, elaboradas a base de
agua purificada de garrafon, frutas frescas de temporada y azucar o sustituto.

2.6.3 Frijoles, aderezos, condimentos y salsas. La presentacion de frijoles puede ser de la oila o
refritos y se serviran diariamente.

Conforme al menu del dia, las verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, deberan
contener aderezos para ensaladas como: mil islas, césar, roquefort, italiana; asi como condimentos

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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3.2 Una vez iniciado el servicio, el licitante que resulte adjudicado entregara los menus al
Personal Especializado del "Consejo” para su revision, validacidon y autorizacion, quienes
seleccionaran e integraran en los mends gue establezcan en conjunto con la empresa y cubran las
8 semanas. Posteriormente en forma periédica se deberan seguir entregando nuevos menus en
los primeros dos dias habiles de !a sexta semana antes de que finalice el ciclo de las 8 semanas.
Esto con independencia de los platillos que el mismo "Consejo” le solicite elaborar.

ENSERES Y EQUIPO DE COMEDOR

3.3 El Titular de la Administracién del Edificio Sede elaborara y entregara al licitante que
resulte adjudicado, el inventario del local, instalaciones de cocina y comedor y equipo, en el acto
de entrega-recepcion, en el cual se asentarad el estado fisico y condiciones en que recibe los
bienes.

3.4 El licitante del servicio adjudicado debera proporcionar los enseres de mesa como son
loza, charolas de servicio, cucharas, tenedores, cuchillos, servilleteros, vasos, salseras, saleros,
entre otros y deberd sustituirlos de manera inmediata en caso de deterioro o sufran un dafio; La
cantidad de piezas la proporcionard en relacion al promedio diaric de comensales, tomando en
cuenta que la demanda del comedor por la mayoria de los servidores publicos es en el transcurso
de una hora, en especifico de las 15 a las 16 horas, ademas el Jefe del Departamento de servicios
de alimentacidn solicitara la cantidad adecuada de enseres con los que se prestara el servicio y se
contara siempre con la misma cantidad por lo que mensualmente se hara un inventario y en caso
de faltantes o piezas deterioradas, se solicitara su reposicion dentro de los primeros cinco dias del
siguiente mes.

3.5 El licitante que resulte adjudicado, sustituird en forma inmediata cualquiera de los equipos
que reciba, propiedad del "Consejo”, que derivado del desgaste y uso narmal de los mismos sea
necesario darlos de baja, a efecto de garantizar la continuidad en [a prestacion del servicio, los
cuales seran en calidad de préstamo cumpliendo con los estandares minimos de calidad vy
funcionamiento y podra retirarlos en cuanto termine la vigencia del contrato sin cargo adicional
para el "Consejo”.

3.6 St se comprueba que por negligencia o descuido del personal del licitante que resulte
adjudicado dafien los equipos propiedad del "Consejo”, se hara responsable de la reparacion que
requieran los mismos o, en su caso, la sustitucién por uno de caracteristicas similares, el cual se
considerara propiedad del "Consejo”.

3.7 El licitante que resulte adjudicado, ohservara todas las especificaciones referentes a las
“instalaciones, insumos de cocina, mobiliario y equipo necesario para la realizacidn del servicio de
alimentos y bebidas no alcohélicas” incluidas en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “H”,
del presente Anexo Técnico.

3.8 fnstalara cualquier equipo adicional que se requiera para la correcta preparacion de los
alimentos, tales como basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras,
trituradoras, abrelatas de mesa industrial, procesadores de alimentos, estufénes adicionales,

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIQ DE COMEDOR GENERAL FPARA EL EDIFICIQ SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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parrillas, entre otros, solicitando autorizacion al Titular de ia Administracion del Edificio Sede, a
efecto de verificar las instalaciones y capacidades de energia eléctrica, gas, agua potable y espacio.

MATERIA PRIMA

3.9 Para la preparacion de los alimentos, adquirird y utilizara materia prima de primera
calidad, envasada y de marcas reconocidas, cumpliendo con los estandares establecidos en la
normativa vigente emitida por la Secretaria de Salud, entregandola en los dias y horarios
acordados con el Titular de la Administrocion del Edificio Sede v el Personal Especializado del
“Consejo”, transportandola en contenedores de pldstico y vehiculos gue cumplan con lo
establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009,

3.10 La materia prima serd conforme a la lista de proveedores y las marcas presentadas en su
propuesta técnica. No se aceptaran productos a granel como frijol, lenteja, crema, moles, yogurt,
gueso cottage, chile piquin entre otros, a excepcion de las frutas, verduras y carnices que son los
unicos productos que podran entregarse a granel,

3.11 El "Consejo” se reservard el derecho de rechazar la materia prima que no cumpla con ias
especificaciones de sanidad y calidad requeridas; si la materia prima es rechazada, el licitante que
resulte adjudicado, debera reponerla en el mismo dia de entrega previamente estipulado. En el
caso de asi hacerlo, no sera motivo de penalizacion siempre y cuando no se haya afectado la
prestacion del servicio en tiempo y forma.

3.12  El "Consejo” supervisara y verificara las condiciones en las que se realice el servicio, desde
la transportacidon de la materia prima hasta el consumidor final; en el caso de que la empresa
licitante sea fordnea, debera estrictamente obligatorio transportar la materia prima en transportes
especiales con refrigeracion, asi mismo anexara en su propuesta técnica fotos, marca, modelo y
especificaciones de estos.

3.13  Para la preparacion del agua se requeriran frutas frescas y de temporada, suministrando vy
utilizando agua purificada para beber en garrafdn, debidamente etiquetada y sellada de cualquier
marca, siempre y cuando cumplan con los estandares de calidad y sabor requeridos y sean sujetos
a pruebas microbiologicas mensuales.

3.14 En el caso de los carnicos, exclusivamente se aceptaran con certificacién TIF, que contengan
fecha de caducidad y registro de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarroflo Rural, Pesca y
Alimentacion, observando en todo momento, las caracteristicas descritas en los lineamientos
generales “Anexo B” inciso “A” del presente Anexo Técnico.

IV.-  PERSONAL PARA EL SERVICIO

4.1 Las empresas licitantes, deberan establecer en su propuesta técnica, el nimero de
personal minimo, sus categorias o puestos y salarios de los mismos con el cual se comprometen a
proporcionar el servicio en el comedor general, incluyendo al supervisor que designara para
asegurar |a adecuada operacion del mismo. El personal debera estar debidamente capacitado para
desempenfar las funciones del puesto que se le designe, tomando como base minima lo siguiente:

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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Cuadro 5
EDIFICIO Supervisor Chef Sub-Chef Ayudantes en
General
Edificio Sede de! Poder Judicial de ia Federacion en Avenida Osa Menor
No. 82, Colania Ciudad Judicial Siglo XX, San Andrés Chotula, Puebla, C.P. 1 1 1 &
72810
TOTALES 1 | 1 1 6

El cuadro representa la plantilla con la cantidad minima solicitada para la prestacion del servicio,
sin embargo en caso de que por la naturaleza del mismo, se requiera de mayor cantidad de
personal para su adecuada ejecucidn, éste deberd ser incluido por el proveedor sin ocasionar
incrementos en los costos ofertados durante la vigencia del contrato, siendo su absoluta
responsabilidad contar con la cantidad suficiente y competente de personal para el cumplimiento
de las condiciones sefialadas en los presentes alcances del servicio.

En el caso de gue el licitante adjudicado sea fordneo debera considerar una persona fija mas en fa
plantilla (10) para cubrir cualguier faltante de personal, sin que esto ocasione un incremento en el
precio a ofertar.

4.2 El personal deberda portar zapatos antiderrapantes, turbante, red o cofia en el cabelio,
tubre boca, guantes y gafete de identificacion.

4.3 El licitante debera vigilar en forma estricta la higiene, presentacion y salud personal de sus
trabajadores, conforme a lo establecido en los lineamientos generales “Anexo B” incisos “D” y “E”
de los presentes alcances del servicio.

4.4 El licitante serad responsable de las inasistencias de su personal y deberd comprometerse a
que el servicio siempre se preste con la debida calidad, oportunidad y con el nimero de elementos
gue haya presentado en su propuesta de conformidad a los diferentes puestos, de no ser asi serdn
sujetos a una baja calificacion en la cédula de evaluacion ya que para proporcionar un buen
servicio es el personal minimo con el que se debera contar.

4.5 El licitante que resulte adjudicado debera asignar un ejecutivo de cuenta para el servicio
de comedor, el cual se responsabilizara de la operacién y servicio, contara con facultades
suficientes para tomar decisiones y resolver los problemas gue se presenten derivados de la
prestacion del servicio, asi como para mantener una relacion directa e inmediata con el "Consejo”,
deberd contar con un equipo de comunicacién directo {celular} y proporcionar su numero
telefénico para mantenerse comunicado directamente con el Personal Especializado del
"Consejo”, y realizara minimo una visita semanal a las instalaciones de este inmueble, por lo que
debera integrar en su propuesta técnica la ficha de identificacion de dicho ejecutivo de cuenta.

4.6 Las empresas licitantes deberan contar en su plantilla de personal con un nutriologo o
dietista titulado con experiencia, quien serd el responsable de realizar Ia propuesta de los menus
que el "Consejo” determinara servir en el comedor, por lo que debera anexar en su propuesta
técnica copia del titulo y cédula profesional del mismo. La lista de menus presentados siempre
debera estar firmada por él.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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4.7 Al presentarse rotacion de personal, el licitante que resulte adjudicado entregara al Titular
de la Administracion del Edificio Sede, una relacion indicando las altas y bajas el mismo dia en que
estas se efecten.

4.8 Durante los primeros 10 dias naturales después de iniciado el servicio y de presentarse
rotacion de personal, el licitante que resulte adjudicado proporcionara al Titular de la
Administracion del Edificio Sede el curriculum de los trabajadores que se integren al servicio.

4.9 El licitante y su personal deberan observar las normas y medidas de seguridad que para el
acceso a los inmuebles del "Consejo” que se tengan establecidas.

4,10  El personal del licitante que resulte adjudicado gue intervenga en la prestacion del servicio
de “Comedor General” para el "Consejo”, deberd estar libre de todo tipe de enfermedades
infectocontagiosas, dermatologicas y bucofaringeas, por lo que el licitante debera presentar junto
con los datos personales los examenes clinicos y estudios de laboratorio de cada uno de los
trabajadores que demuestren que el personal esta libre de este tipo de enfermedades dentro de
tos 10 dias habiles siguientes al inicic de la vigencia del contrato. Los examenes citados seran con
cargo al licitante, Esta documentacion se entregard a los Titulares de las Administraciones de los
Edificios Sede.

4,11 Sidurante la vigencia del contrato se presentaran altas y bajas de personal de la empresa,
el licitante que resulte adjudicado estd obligado a entregar en el caso de altas, dentro de los
primeros 5 dias las pruebas de laboratorio de dicho personal, siempre y cuando se vayan a
incorporar al servicio del “Comedor General” del "Consejo”.

4.12  Asimismo, todo el personal que preste sus servicios en los comedores del "Consejo” por
parte del licitante que resulte adjudicado, debera someterse cada seis meses a examenes médicos
y bacteriolégicos para confirmar que no padecen enfermedades infecto-contagiosas,
dermatoldgicas y bucofaringeas. Los examenes citados seran con cargo al licitante vy los resultados
seran entregados al Titular del Administracién del Edificio Sede para su revision y valoracién,
dentro de los primeros 10 dias naturales del primer y sexto mes del ejercicio. Para tales efectos, el
licitante debera adjuntar en su propuesta técnica un programa anual de analisis de laboratorio por
el tiempo que dure el contrato, el incumplimiento a lo establecido en el presente numeral sera
motivo de penalizacién.

4.13 Ellicitante debera presentar al titular de la administracién mensualmente sus comprobantes
de pago de seguro social de sus trabajadores, asi como también el alta o tramite de alta al seguro
social de las personas nuevas, dentro de los primeros 5 dias a partir de su ingreso.

V.- SERVICIOS DE LUZ, AGUA POTABLE, TELEFONO Y GAS

5.1 Los gastos que se criginen por los servicios de luz, agua potable y teléfono correran por
cuenta det "Consejo”. Por esta razén, la empresa cumplirad con los lineamientos que al respecto
establezca el "Consejo”, y sera responsabilidad del licitante el uso racional de estos servicios.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA,
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5.2 En caso de que el local cuente con linea telefénica anicamente sera para uso exclusivo de
asuntos relativos a la prestacidn del servicio por ser llamadas internas. Los demds servicios estaran
cancelados {larga distancia nacional e internacional, 01 800, 01 900, celulares, etc.).

53 El licitante que resulte adjudicado se obliga a pagar los gastos por concepto de suministro
de gas, por lo tanto debera presentar escrito bajo protesta de decir verdad, que en caso de
resultar adjudicado, serd el responsable ante el "Consejo” por el suministro de gas L.P. los
primeros cinco dias habiles después de haberse entregado la lectura que se efectue de acuerdo al
consumo que se refleje en el medidor que se encuentre instalado en el inmueble para tal efecto, o
conforme a la cuota que de comun acuerdo se establezca con el Titular de la Administracion del
Edificio Sede. Asi mismo entregard copia del recibo de la compra del gas L.P. para cotejar con la
lectura del medidor, ademas sera supervisado el suministro de éste por personal del “Consejo”.

En caso de presentarse inconvenientes en el suministro de tales servicios, el licitante se
compromete a continuar con su operacién ofreciendo alimentos que por su naturaleza puedan
servirse frios, de preparacidn rapida o alternativos, por lo que tal eventualidad en ningan caso
justificara la suspensidn de su servicio, situacidén que se hara del conocimiento en forma inmediata
al Titular de la Administracion del Edificio Sede.

Vi.-  RESPONSABILIDAD DEL LICITANTE

6.1 El licitante que resulte adjudicado sera ante las autoridades la Unica responsable del buen
manejo de la calidad e higiene de los alimentos, asi como de los accidentes o siniestros que
pudieran suscitarse con motivo de la prestacion del servicio y que afecten la salud o la seguridad
de las personas o de las instalaciones, respondiendo por los dafios y perjuicios que pudieran
originarse ya sea por negligencia, descuido o por la inadecuada operacion del equipc que se
encuentre instalado en las dreas de comedor y cocina.

6.2 El licitante que resulte adjudicado debera entregar a favor del “Consejo” dentro de fos 10
dias habiles posteriores a la fecha de la firma del contrato respectivo, una pdliza de seguro de
responsabilidad civil que garantice los dafios y perjuicios que su personal pudiera ocasionar a
cualguier bien mueble o inmueble, propiedad o personas del "Consejo”,y sera civilmente
responsable por la calidad de los insumos provistos, por una suma equivalente al 10% del monto
total del contrato respectivo sin considerar el I.V.A. por evento, misma gue debera estar vigente
por el periodo de contratacion.,

El seguro debera ser expedido por una compafiia mexicana de seguros legalmente constituida,
designando al "Consejo” y sus servidores publicos como terceros beneficiarios y debera contar con
renovacién automatica durante la vigencia del contrato y sus ampliaciones.

En caso de que el licitante ya cuente con un seguro de responsabilidad civil, expedido por una
compafia mexicana de seguros legalmente constituida, bastard presentar endoso donde los
inmuebles del "Cansejo” y sus servidores publicos sean designados como terceros beneficiarios y
tendra una vigencia similar a la del contrato entregandolo en el tiempo estipulado, debiendo
contar con renovacion automatica de la suma asegurada por cada evento.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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La entrega del original de la pdliza de responsabilidad civil sera en las oficinas de la Direccion de
Contratacion Servicios dependiente de lo Direccion General de Recursos Materiales, ubicada en
Carretera Picacho Ajusco No. 170, piso 7, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Delegacion
Tialpan en México, Distrito Federal.

VIl.- LIMPIEZA Y FUMIGACION

7.1 El licitante que resulte adjudicado debera realizar mensualmente andlisis con un
laboratorio certificado y acreditado por la EMA {Entidad Mexicana de Acreditacién), relativas a la
calidad y sanidad de los alimentos; exdamenes que invariablemente serdn con cargo al licitante y
los resultados deberan ser entregados al Titular de la Administracion del Edificio Sede, dentro de
los diez dias habiles posteriores a la fecha en que se haya realizado el muestreo.

Asimismo, el personal de la empresa permitira el acceso al personal que el "Consejo” designe, a
efecto de analizar y verificar que la calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e higiene
del comedor se ajusten a los términos establecidos en los lineamientos generales de los presentes
alcances técnicos y de conformidad con la NOM-251-55A41-2009, debiendo acatar las
observaciones que se le formulen por conducto de dichos supervisores, brindando las facilidades
que requiera el personal del laboratorio de control de calidad que, en su caso, se contrate para
efectuar analisis bacterioldgicos y quimicos de los alimentos que se estén proporcionando. De
igual manera facilitara la practica de ios analisis que se consideren necesarios al personal que los
preparay los sirve.

7.2 El licitante gue resulte adjudicado mantendrad siempre por el tiempo que dure el servicio,
una limpleza impecable de las instalaciones de la cocina, comedor y los lugares que sean asignados
para tal fin como bodegas, asi como de los equipos, enseres y demas utensilios para la elaboracion
de alimentos.

7.3 Retirara diariamente, sin costo adicional para el "Consejo”, los desperdicios y basura que
se generen por la elaboracidn de los alimentos, al terminar la jornada de trabajo, previa
separacién de basura organica e inorganica.

7.4 El licitante que resulte adjudicado realizara limpieza profunda quincenalmente, conforme
a lo descrito en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “F” del presente Anexo Técnico vy
suministrard sin costo adicional para el "Consejo”, el material para la limpieza diaria y profunda
guincenal a las instalaciones de los comedores vy las cocinas, asi como el lavado de vajillas,
cubiertos y utensilios de cocina.

7.5 El licitante que resulte adjudicado realizard mensualmente fumigaciones contra la fauna
nociva y roedores en las instalaciones de cocina y comedor donde se proporcionard el servicio, sin
costo adicional para el "Consejo”, en términos de lo establecido en los lineamientos generales
“Anexo B” inciso “G” del presente Anexo Técnico.

Los insecticidas y rodenticidas que sean utilizados para la fumigacion deberdn estar autorizados
por la Secretaria del Medio Ambiente, para lo cual la empresa deberd entregar carta expedida por
la empresa que realice el servicio de fumigacidon donde se asiente dicha situacion.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLLULA, PUEBLA.
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El licitante que resulte adjudicado presentard al Titular de la Administracion del Edificio Sede
dentro de los cinco primeros dias habiles de cada mes la documentacion correspondiente.

7.6 Ei licitante realizara una vez por mes el mantenimiento de la trampa de grasa y lo
presentard con pruebas fotogréficas, asi mismo entregard el calendario anual de este
mantenimiento.

Viil.- SERVICIOS ADICIONALES QUE PODRAN REQUERIRSE

8.1 En casc de que ocurra un cambio de instalaciones del comedor, el "Consejo” se
compromete a hacerlo del conocimiento por escrito al licitante que resulte adjudicado con 10 dias
de anticipacién, a fin de que tomen las medidas necesarias para llevar a cabo el traslado de los
equipos propiedad de la empresa a la nueva ubicacién sin costo adicional para el "Consejo”.

8.2 En caso de que se aperture otrc comedor en otro inmueble, el licitante debera contar con
el mobiliario v equipo necesario para garantizar la prestacién del servicio, tales como: estufas
moviles, refrigeradores, bafios maria, vaporeras, barras frias y calientes, tarjas, hornos de
microondas, filtros de agua, loza, vajillas, cubiertos, accesorios para mesa, carros espigueros, entre
otros. Lo anterior con cargo al licitante que resulte adjudicado, de tal suerte que opere en las
mismas condiciones de calidad y oportunidad que en el comedor instalado.

Dichas acciones estardn sujetas a la autorizacidn que para tal efecto emita el Comité de
Adquisiciones, Arrendamientos, Obra Publica y Servicios.

8.3 El "Consejo” podra modificar el contrato que derive del presente concurso a través de un
convenio durante el periodo de vigencia del mismo, para incorporar el inmueble en que se
requiera, respetando el licitante que resulte adjudicado, los conceptos, caracteristicas y precios
originalmente propuestos y autorizados. En caso de que los servicios requeridos sean de
diferentes caracteristicas, la modificacién se aplicara conforme a las necesidades de los mismos.

IX.-  VISITA A LAS INSTALACIONES DEL INMUEBLE

9.1 El "Consejo” cuenta con las instalaciones adecuadas para poder proporcionar el servicio,
con las caracteristicas que se destinaran exclusivamente para el servicio de comedor.

9.2 Con el propésito de que los licitantes conozcan el fugar donde se prestara el servicio, las
condiciones del entorno ambiental, las caracteristicas referentes a las instalaciones y cuenten con
los elementos necesarios para realizar ta presentacion de sus propuestas técnica y econdmica, es
obligatorio que realicen una visita al inmueble del "Consejo” donde se desarrollara el servicio.

A los licitantes que hayan asistido a la visita mencionada a las Administraciones de Jos Edificios
Sede les expediran una constancia de asistencia, la cual deberan anexar en el scbre de su
propuesta técnica.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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X.- FACTURACION DEL SERVICIO

10.1  Lafactura de los servicios se emitira conforme a los consumos mensuales que se registren
en cada uno de los comedores presentandola directamente a los Titulares de las Administraciones
de los Edificios Sede para su validacign con el soporte de los boletos canjeados por consumo, el
tramite de pago serd a los 20 dias habiles, contados a partir de la fecha de presentacion de la
factura que cumpla con los requisitos fiscales, con lugar y fecha de expedicidn, precio unitario y
total, desglosandose el L.V.A., con descripcion completa del servicio contratado, a nombre del
“Consejo”, con R.F.C. CJF-9350204-TLO, domicilio insurgentes Sur No. 2417, Colonia San Angel,
México, D.F., Delegacién Alvaro Obregon, C.P. 01000, la cual debera venir acompafiada de la
validacion expedida por las Administraciones de los Edificios Sede.

10.2  El mecanismo por el que se comprobard la cantidad de comidas servidas serd el siguiente:

La Administracion del Edificio Sede vendera a los servidores pablicos que acudan a los comedores
generales {os boletos para tener derecho al menu y les permitiran hacer uso del servicio de
comedor general, el licitante a cambio, recabard los boletos, mismos que conservara como
comprobantes de los servicios prestados y semanalmente los adjuntara cancelados con sello o
perforacion al documento de conciliacion que se derive, para entregarlos al Titular de la
Administracion del Inmueble para su validacion.

La Administracion del Edificio Sede podran implementar Jos controles que estimen necesarios
para la validacidn de la facturacian, por lo que el licitante debera acatar fos mecanismos gue éstas
establezcan.

10.3  En caso de que las facturas y/o su documentacion anexa presente errores, se suspendera
la revision y se devolverd al licitante que resuite adjudicado para que sea corregida vy la presente
posteriormente para reiniciar el tramite de revisidn y pago, cuyo plazo para realizarse se
computara a partir de la fecha de la presentacion de la informacién carregida.

Xl.-  VIGENCIA DEL SERVICIO

11.1  El servicio objeto del presente concurso se adjudicard en funcidn del resultado que arroje
el estudio de mercado y se estima que el periodo serd a partir del 1° de enero al 31 de diciembre
del 2016.

Xil.-  DOCUMENTACION REQUERIDA

EN PROPUESTA TECNICA:

12.1 Lista de menus para 8 semanas, asi como los recetarios con ingredientes desglosados vy
método de elaboracion de los platillos, conforme al numeral 3.1 del Anexo Técnico.

12.2 Copia del titulo y cédula profesional del nutridlogo o dietista responsable de elaborar las
propuestas de menus, segun lo solicitado en el numeral 4.6.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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12.3 Copia fotostatica de los registros y licencias vigentes que estd obligada a obtener por
parte de las autoridades competentes, para poder proporcionar el servicio objeto del presente
concurso, tales como: Licencias de funcionamiento, licencia de uso de suelo, Registro empresarial
ante el IMSS, licencia sanitaria expedida por la Secretaria de Salud, constancia de registro ante
Proteccién Civil, entre otros.

12.4 Escrito original emitido por el instituto Mexicano del Seguro Social que certifique que la
empresa se encuentra al corriente y sin adeudos, en el cumplimiento de sus obligaciones obrero-
patronales con fecha de expedicion no mayor a 60 dias naturales, respecto a la fecha en que
presenten su propuesta. El licitante deberd presentar en el sobre de su propuesta técnica (Sobre
2) copia y original para su cotejo.

Sin embargo, el "Consejo” se reserva el derecho de solicitar de forma periddica dicho documento
en original al licitante gue resulte adjudicado para corroborar el cumplimiento de sus obligaciones.

12,5 Copia del documento DC-2 y Acuse de Recibo Oficial expedido por la Secretaria del Trabajo
y Prevision Social dei ejercicio 2012, dicho documento debera contar con el sello de la Secretaria
del Trabajo y Prevision Social (presentar original para cotejo). Adicionalmente, deberd presentar
el dltimo documento vigente que se tenga al interior de los registros del licitante, de conformidad
con lo establecido en el la uitima reforma en la Ley Federal del Trabajo del 30 de noviembre de
2012 ysegun el acuerdo de la Secretaria del Trabajo y Prevision Social del 14 de junio del 2013.

12.6  Original de su curriculum gue incluya una relacién de los contratos mas sobresalientes de
los ultimos tres afios, indicando direcciones, numeros telefonicos y nombre de la persona que
pueda proporcionar informacion relativa al servicio motivo de este concurso.

12.7 Relacidn de los insumos que utilizaran para la preparacion de los alimentos especificando
la marca de los mismos.

12.8 Directorio de sus principales proveedores, clasificado por tipo de insumo para la
preparacion de alimentos.

12.9 Copia del certificado TIF (Tipc de Inspeccion Federal) del proveedor de carnicos de res,
cerdo y pollo que utilizara el licitante durante ia prestacién del servicio expedido por la SAGARPA u
original y copias de por lo menos cinco facturas con una antigiiedad no mayor de tres meses, que
asi lo acredite. En el caso de que el licitante que resulte adjudicado cuente con el certificado TIF de
sus instalaciones, podra incluirlo en su propuesta, sin que esto lo excluya de presentar la
documentacion del proveedor de carnicos.

12.10 Fotografia a cuatro vistas del uniforme que el personal utilizard para el desempefio de sus
labores, asi como fotocopia de un gafete de identificacion con fotografia, tomando en
consideracion lo solicitado en el numeral 4.2 del presente Anexo Técnico.

12.11 Datos del ejecutivo, 0 gerente de cuenta que se designe para el servicio de comedor, en
términos de! numeral 4.5.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA,
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12,12 Los programas siguientes:

a) Exdmenes clinicos y bacteriologicos semestraies del personal conforme al numeral 4.12.

b} Analisis de laboratorio mensuales relativos a la calidad v sanidad de los alimentas, segtn
lo solicitado en el numeral 7.1.

¢) Limpieza profunda quincenal con sus procedimientos de fimpieza y desinfeccion, de
conformidad al numeral 7.4.

d) Fumigacidn mensual de instalaciones y equipo, de acuerdo a lo solicitado en el numeral
7.5, al cual se deberd adjuntar carta expedida por la empresa que realizarad los servicios de
fumigacion garantizando que los insecticidas y rodenticidas que se utilizaran estan
autorizados por la Secretaria dei Medio Ambiente.

e) Reporte fotografico del mantenimiento de la trampa de grasa.
12.13 Copia de constancias de visita a los comedores, segun los solicitado en el numeral 9.2.
AL INICIO DEL SERVICIO:

12.14 Menus para 8 semanas que deberdn ser entregados dentro de los dos primeros dias de la
sexta semana antes que concluya el ciclo inicial de 8 semanas, conforme al numeral 3.2.

12.15 Relacion de altas, bajas y curriculum del personal segun lo solicitado en los numerales 4.7
y 4.8.

12,16 Pdliza de seguro de responsabilidad civil con las caracteristicas descritas en el numeral 6.2.
12.17 Resultados de los examenes clinicos y bacterioldgicos del personal, numeral 4.10.

12.18 Resultado de los andlisis de laboratorio mensuales relativos a la calidad y sanidad de los
alimentos, numeral 7.1.

12.19 Documento que acredite la aplicacion mensual de fumigaciones contra fauna nociva,
numeral 7.5.

XHI.- EVALUACION TECNICA

13.1 Las propuestas técnicas seran objeto de dictamen de evaluacién, por parte del personal
responsable de los comedores generales en los edificios Sede del Poder Judicial de la Federacion,
verificando que los licitantes cumplan con las caracteristicas, especificaciones y requisitos
requeridos en las bases de este procedimiento, asi como lo requerido en los presentes alcances
técnicos.

Por lo que, se les recomienda a los licitantes leer con detenimiento e} contenido de todos los
documentos, para evitar incurrir en cualquier omision que daria lugar a su descalificacién.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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13.2  El “Consejo” se reserva el derecho de solicitar informacion y referencias a empresas, a las
cuales los licitantes hayan proporcionado el servicio. Lo anterior, a efecto de evaluar la calidad,
confiabilidad, capacidad, atencidn y servicio en general de las empresas licitantes,

13.3 El “Consejo” se reserva el derecho de visitar las instalaciones de los licitantes, para
verificar su capacidad técnica, asi como las instalaciones de clientes que tengan actualmente,

13.4 las condiciones ofertadas por los licitantes no seran motivo de negociacién alguna.

13.5 No se aceptard en ningun caseo la subrogacién de los servicios adjudicados, en favor de
empresa ¢ persona diferente a la que resulte seleccionada.

XIV.- PENALIZACIONES

14.1  En caso de que el licitante que resulte adjudicado incumpla con cualguiera de los tiempos
establecidos para la entrega de materia prima, garantias de servicio, mends, pago del gas,
aplicacién de Ia fumigacién, limpieza profunda, exdmenes médicos y bacterioldgicos del personal,
reposicion de inventarios y en general de cualquier documentacion y/o conceptos solicitados en ¢l
presente Anexo técnico, se hard acreedor de la aplicacién de la penalizacion correspondiente.

Para el calculo de la pena, se considerara el 10% del resultado de muitiplicar el nimero de menus
consumidos durante el periodo en que se haya registrado la incidencia, multiplicado por el costo
unitario del mend antes de VA,

Adicionalmente, se considerara lo siguiente:

¢ La falta de asistencia del Nutridlogo serd motivo de la aplicacion de una deduccion del 10%
del consumo del dfa.

» En caso de que no se respete la plantilla de personal minima “El Consejo” aplicard una
deduccién del 15% del consumo del dia.

¢ En caso de gue algun trabajador no porte el uniforme completo, se aplicard una sancién
del 10% sobre el consumo del dia en que se haga la revision, por cada trabajador gue
incumpla.

¢ En caso de que el licitante gue resulte adjudicade, no utilice los productos guimicos
necesarios para desinfectar alimentos y dreas de trabajo, “El Consejo” aplicard una
deduccién del 20% del consumo del dia.

e En caso de que el licitante que resulte adjudicado, no tenga abastecida la bodega de
abarrotes, aplicara una deduccion del 15% del consumo del dia.

e En caso de que “El Consejo” observe que alguno de los alimentos propercionados se
encuentra en estado de descomposicion siendo un riesgo para la salud de los comensales,

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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solicitara al licitante que resulte adjudicado, la sustitucion de tos alimentos en un plazo
maximo de una hora, en caso de que no se sustituya, procederd a reponer los alimentos
por conducto de terceros, con cargo al licitante que resulte adjudicado, fa que se obliga a
cubrir el importe de los mismos, mas un 15% del precio considerado.

s En caso de que licitante que resulte adjudicado, no suministre los insumos de acuerdo a
las caracteristicas y marcas establecidas en el presente anexo, “Ef Consejo” solicitara la
sustitucion de los productos en un plazo maximo de una hora, en caso de que no se
sustituya, procedera a reponer los insumos por conducto de terceros, con cargo al licitante
que resulte adjudicado, la que se obliga a cubrir el importe de los mismos, mas un 15% del
precio considerado.

s En caso de que el licitante que resulte adjudicado, no presente antes del dia 22 de cada
mes ante las Administraciones de Edificios que corresponda, el comprobante de pago de
las constancias de inscripcion al IMSS, acompafado de! Sistema Unico de
Autodeterminacion (SUA)}, la cual debe contener la relacién de trabajadores que prestan el
servicio, “El Consejo” aplicara una sancién de $ 500.00 {Quinientos pesos 00/100 M.N.}
por cada dia de retraso.

e Por cada trabajador que el licitante que resulte adjudicado, no inscriba en el Seguro Social,
“El Consejo” aplicard una sancion de $ 500.00 (Quinientos pesos 00/100 M.N.) por cada
dia que no esté inscrito, pudiendo realizar dicha deduccidn hasta tres meses después del
mes de que se trate la conciliacidn del Seguro Social.

e En caso de no presentar evidencia documental del servicioc de fumigacion a las
instalaciones de los comedores generales, se aplicara una sancién del 10% sobre el
consumo del dia en que se haga la revisién, serd de la misma manera con la fatta de la
documentacion que ampara el mantenimiento adecuado de la trampa de grasa.

s En caso de que los analisis bacterioldgicos reflejen desviaciones en relacion a los
parametros de las normas correspondientes, en la primera ocasion se le hara al licitante
que resulte adjudicado, una recomendacion por escrito aplicdndole una deduccion del
15% de la factura de la semana en que se hayan realizado los andlisis, debiendo el licitante
que resulte adjudicado realizar nuevos analisis, sin cargo alguno para “El Consejo” en un
plazo no mayor a dos semanas posteriores al primer analisis.

e Sipor segunda ocasién se vuelven a presentar desviaciones en la higiene delos alimentos,
se le aplicara al licitante que resulte adjudicado, una deduccion del 15% del importe de las
facturas correspondientes al mes en que se hayan realizado los analisis bacterioldgicos y
nuevamente debera realizar analisis bacteriologicos en un plazo no mayor a dos semanas
posteriores al segundo evento.

e En caso de una tercera ocasion con desviacienes, se le aplicard una deduccion del 20% del
valor de las facturas del mes respectivo.

e En caso de continuar con el resultado de andlisis negativos por una cuarta ocasion

ANEXO TEGNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.

16 de 69



SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

vt ot arommces DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES Conselodota uicaure)
e SUBDIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS )

consecutiva, “El Consejo” procederd a la recision administrativa del contrato sin necesidad
de declaracién judicial.

XV.- CARTAS CCMPROMISO

15.1. La empresa licitante deberd presentar cartas compromiso bajo protesta de decir verdad
conforme a los modelos mostrados en el Anexo “A” (“Modelos de Cartas”). La presentacion de
los documentos con variacién a los términos de las cartas compromiso indicadas en los modelos,
sera motivo de descalificacion.

Carta 1. De conocimiento y entendimiento de los términos y condiciones de ios servicios
solicitados.

Carta 2. De proporcionar el servicio cuidando y observando la aplicacién en todo momento de las
especificaciones contenidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de
Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos Alimenticios y contar con los
alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos antes de que inicien los horarios de
servicios. Asimismo la comida procesada sobrante y el aceite ya utilizado no podrdn ser
reutilizados en servicios posteriores ni en la barra fria.

Carta 3. De pagar los gastos por concepto de suministro de gas.
Carta 4. Carta de cumplimiento a la Ley del Seguro Social.

Carta 5. Carta de liberacidn de responsabilidad al “Consejo”.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE CQMEDOR GENERAI: PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLLULA, PUEBLA, 9
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ANEXO A

CARTAS COMPROMISO

SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA
FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
CHOLULA, PUEBLA.
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Papel membretado de la empresa
Lugar y fecha

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 1

De conocimiento y entendimiento de los términos y condiciones de los servicios solicitados.

El que suscribe C. en mi caracter de representante legal, de la empresa
declaro bajo protesta de decir verdad que en relacidén al Concurso
Publico Sumario No. {numero del presente concurso), manifiesto que he leido vy conozco el objeto del presente
procedimiento, consistente en el servicio de comedor general para l0s servidores publicos que laboran y acuden
al comedor ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacion en San Andrés Cholula, Puebla,
entendiendo claramente los términos y condiciones solicitados en los Alcances del servicio conforme a lo
siguiente:

El servicio Jo proparcionaré en el comedor general del inmueble y horaric que a continuacion se describe:

No. Edificio Contacto Horario del servicio
Edificio Sede del Poder Judicial de la Lic. Carmen Maria de los
1 Federacién en Avenida Osa Menor No. 82, Doiores Torillo Medrano 14:00 a
Celonia Ciudad Judicial Siglo XXI, San Andrés 17:00 hr.

Tel. (222} 3-03-72-09

Cholula, Pueblg, C.P. 72810

El servicio de “Comedor General” Io proporcionaré de lunes a viernes en los horarics mencionados para servir [0s
alimentos, independientemente del tiempo que adicionalmente requiera para la preparacion de los mismos, a
excepcion de los dias festives y aguellos asuetos que el "Consejo” otorgue a sus empleados, aceptando que en
forma extraordinaria el "Consejo” podré solicitarme el servicio de comedor general los dias sdbados, domingos e
inhabiles, cuando asi resultase necesario, minimo con 24 horas de anticipacion.

Para el cumplimiento y observacion de las condiciones establecidas en el presente Anexo Técnico, observaremos
todas las recomendaciones efectuadas por el Personal Especializado del "Consejo” {Chef, Jefe de Departamento
de Alimentos), Administracién del Edificio Sede o personal de la Subdireccién de Administracion de Servicios.

El servicio de “Comedor General” se realizara a través de un menu basado en una comida caliente de cuatro
tiempos {comida corrida), barra fria de: ensaladas, frutas con variedad de aderezos, agua de frutas frescas, pany
tortillas al libre consumo. El mend y sus opciones se integrardn con el siguiente gramaje:

Cuadro 1

L CONCEPTO NO. DE OPCIONES DIARIAS GRAMAIE

Primer Tiempo
Sopa aguada, consomé de pollo o res con
verduras (minimo 70gr. De verduras) y cremas

2 300 mt.
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La porcion de carne de cerdo y res utilizada en el mend sera magra, asimismo, la porcion servida serd fresca y
suave y no considerara en el gramaje el contenido de grasa y hueso, en su caso.

Los guisados de pollo contaran con las siguientes piezas basicas en su elaboracion en iguales cantidades: piernay
muslo {sin rabadilla) o en su caso, pechuga sin piel y magra.

Cuarto Tiempo. . A base de postres con dos opciones, una siempre sera gelatina de sabor y corresponderd al 25%
de las porciones a servir y la otra opcion sera el 75%, los cuales deberan cumplir con los gramajes establecidos.

Cabe destacar que no se incluirdn como postre la fruta utilizada en las barras de ensalada, si se llegara a dar fruta
como postre, ésta contara con algun tipo de preparacion distinta a su estado natural, por ejemplo en almibar,
mouse, coctel, entre otros.

Complementos

Cuadro 3

CONCEPTO No. DE OPCIONES DIARIAS OBSERVACIONES

Complementos
Barra fria de verduras y frutas 4decfu
Agua de frutas Z
Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos
Ver puntos 2.6.3y 2.6.4
Pan vy tortilla |

Barra fria de ensaladas y fruta y guarniciones. El presente Anexo Técnico no contempla un mend bajo en calorias,
por lo tanto en la barra fria de ensaladas se serviran minimo 4 diferentes vegetales cada dia, tales como lechuga,
espinacas, col, acelgas, rebanadas de jitomate, brocoli, rebanadas de champifiones, calabazas, entre otros,
debidamente desinfectados; y cuatro frutas fraccionada o entera, para que el personal del Consejo que desee
tomar una opcion baja en calorias, pueda tener la opcion de prepararse una ensalada diferente cada dia.

Agua de frutas. Ofreceremos diariamente dos opciones de agua, elaboradas a base de agua purificada, frutas
frescas de temporada y azicar o sustituto.

Frijoles, aderezos, condimentos y salsas. La presentacion de frijoles serd de la olla o refritos y se servirdn
diariamente.

Conforme al menu del dia, las verduras y vegetales que se sirvan en la barra fria, contendran aderezos para
ensaladas como: mil istas, césar, roquefort, italiana; asi como condimentos de marca reconocida en el mercado
como: yogurt, miel, chile piquin, limones, miel, queso cottage, catsup, salsa maggi, etc., los cuales se colocaran
para consumo discrecional de los servidores publicos.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
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Proporcionaremos ios enseres de mesa como son loza, charolas de servicio, cucharas, tenedores, cuchillos,
servillleteros, vasos, salseras, saleros, entre otros y deberd sustituirlos en caso de detericro o sufran un dafio. ; La
cantidad de piezas la proporcicnara en relacion al promedio diaric de comensales, tomando en cuenta que la
demanda del comedor por la mayoria de los servidores publicos es en el transcurso de una hora, en especifico de
las 15 a las 16 horas, ademas el Jefe del Departamento de servicios de alimentacién solicitard la cantidad
adecuada de enseres con los que se prestard el servicio y se contara siempre con la misma cantidad por o que
mensualmente se hara un inventario y en caso de faltantes o piezas deterioradas, se solicitard su reposicion
dentro de los primeros cinco dias del siguiente mes.

Sustituiremos en forma inmediata cualquiera de los equipos que recibamos propiedad del “Consejo”, que
derivado del desgaste y uso normal de los mismos sea necesario darlos de baja, a efecto de garantizar la
continuidad en fa prestacion del servicio, los cuales seran en calidad de préstamo y podremos retirarlos en cuanto
termine la vigencia del contrato sin cargo adicional para el “Consejo”.

Aceptamos que si se por negligencia o descuido de nuestro personal se dafien los equipos propiedad del
“Consejo”, nos haremos responsables de la reparacion que requieran los mismos ©, en su caso, la sustitucion por
uno de caracteristicas similares, el cual se considerara propiedad del “Consejo”.

Observaremos todas las especificaciones referentes a las “instalaciones, insumos de cacina, mobiliario y equipo
necesario para la realizacién del servicio de alimentos y bebidas no alcoholicas” incluidas en los lineamientos
generales “Anexo B” inciso “H”, del presente Anexo Técnico.

Instalaremos cualquier equipo adicional que se requiera para la correcta preparacion de los alimentos, tales como
basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, licuadoras, trituradoras, procesadores de alimentos,
estufénes adicionales, parrillas, entre otros, solicitando autorizacién de los Titulares de las Administraciones de
los Edificios Sede, a efecto de verificar las instalaciones y capacidades de energia eléctrica, gas, agua potable y
espacio.

Para la preparacion de los alimentos, adquiriremos y utilizaremos materia prima de primera calidad, envasada y
de marcas reconocidas, cumpliendo con los estandares establecidos en la normativa vigente emitida por fa
Secretaria de Salud, entregdndola en los dias y horarios acordados con el Titular de la Administracién del Edificio
Sede y el Personal Especializado del Consejo, transportandola en contenedores de plastico y vehiculos que
cumplan con lo establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009.

La materia prima sera conforme a la lista de proveedores v las marcas presentadas en nuestra propuesta técnica.
Entendiendo que no se nos aceptaran productos a granel come frijol, lenteja, crema, moles, yogurt, queso
cottage, chile piquin entre otros, a excepcién de las frutas, verduras y carnicos que son los Unicos productos que
podran entregarse a granel, asimismo, aceptamos que el “Consejo” se reservara el derecho de rechazar la materia
prima que no cumpla con las especificaciones de sanidad y calidad requeridas; si la materia prima es rechazada, la
repondremos en el mismo dia de entrega previamente estipulado. En el caso de asi hacerlo, no sera motive de
penalizacidn siempre y cuando no se haya afectado la prestacion del servicio en tiempo y forma.

Aceptamos que el "Consejo” supervisara y verificara las condiciones en las que se realice el servicio, desde ia
transportacion de la materia prima hasta el consumidor final, nos obligamos en caso de ser foraneos, a
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transportar la materia prima en transportes especiales con refrigeracion, asi mismo anexard en su propuesta
técnica fotos, marca, modelo vy especificaciones de estos.

Para la preparacién del agua utilizaremos frutas frescas y de temporada, suministrando y utilizando agua
purificada para beber en garrafon, debidamente etiquetada v sellada marca Epura o Bonafont,

En el caso de los carnicos, suministraremos exclusivamente aquellos con certificacién TIF, que contengan fecha de
caducidad y registro de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion,
observando en todo momento, las caracteristicas descritas en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “A” del
presente Anexo Técnico.

Asimismo, por medio del presente establecemos el personal minimo y sus categorias o puestos con el cual nos
comprometemos a praporcionar el servicio en el comedor general, incluyendo al supervisor que designamos para
asegurar la adecuada operacion del mismo:

EDIFICIO Supervisor Chef Sub-Chef | Ayudantes
en General
edificic Sede del Poder Judicial de lz Federacion en
Avenida Osa Menor No. 82, Colonia Ciudad Judicial 1 1 1 6
Siglo XX, San Andrés Cholula, Puebla, C.P. 72810
TOTALES 1 1 1 6

El cuadro representa la plantilla con la cantidad minima solicitada por “El Consejo” para la prestacion del servicio,
sin embargo en caso de que por la naturaleza del mismo, se requiera de mayor cantidad de personal para su
adecuada ejecucidn, lo incluiremos sin ocasionar incrementos en los costos ofertados durante fa vigencia del
contrato, siendo nuestra absoluta responsabilidad contar con la cantidad suficiente y competente de personal
para el cumplimiento de las condiciones sefialadas en los presentes alcances del servicio.

Nos comprometemos en caso de ser foraneos a tener una persona mas fija en la plantilla (10 personas) para
cubrir cualquier faltante de personal, sin que esto ocasione un incremento en el precio a ofertar.

Nuestro personal portara zapatos antiderrapantes, turbante, red o cofia en el cabello, cubre boca, guantes y
gafete de identificacion. Vigilaremos en forma estricta la higiene, presentacion y salud personal de nuestros
trabajadores, conforme a fo establecido en los lineamientos generales “Anexo B” incisos “D” y “E” de los
presentes alcances del servicio.

Seremos los Unicos responsable de las inasistencias del personal y nos comprometemos a que el servicio siempre
se preste con la debida calidad, oportunidad y con el nimero de elementos que presentamos en nuestra
propuesta de conformidad a los diferentes puestos.

Asignaremos a un ejecutivo de cuenta para el servicio de comedor, el cual se responsabilizara de la operacidny
servicio, contara con facultades suficientes para tomar decisiones y resolver los problemas que se presenten
derivados de la prestacion del servicio, asi como para mantener una relacion directa e inmediata con el Consejo,
contara con un equipc de comunicacién directo {celular) y proporcionaremos su numero telefénico para
mantenerse comunicado directamente con el Personal Especializado del Consejo, por |0 que integramos en
nuestra propuesta técnica la ficha de identificacién de dicho ejecutivo de cuenta.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
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Declaramos contar con un nutridtogo o dietista titulado con experiencia, quien serd el responsable de realizar la
propuesta de los menus que el Consejo determinard servir en su comedor, por lo que anexamos copia del titulo y
cédula profesional del mismo. La lista de menus presentados siempre estard firmada por él.

Al presentarse rotacién de personal, entregaremos al Titular de la Administracion del Edificio Sede que
corresponda, una relacién indicando las aftas y bajas el mismo dia en gue estas se efectien.

Durante los primeros 10 dias naturales después de iniciado el servicio y de presentarse rotacion de personal,
proporcionaremos al Titular de la Administracién del Edificio Sede el curriculum de los trabajadores que se
integren al servicio.

Observaremos las normas y medidas de seguridad que para el acceso al inmueble del “Consejo” tenga
establecidas.

Para comprobar que el personal que designemos para la prestacion del servicio se encuentra libre de todo tipo de
enfermedades infectocontagiosas, dermatoldgicas y bucofaringeas, presentaremos junto con los datos personales
los examenes clinicos y estudios de laboratorio de cada uno de los trabajadores que demuestren gue el personal
estd libre de este tipo de enfermedades dentro de los 10 dias habiles siguientes al inicio de la vigencia del
contrato. Los examenes citados seran con cargo a mi representada y los entregaremos a los Titulares de las
Administraciones de los Edificios Sede.

Si durante la vigencia del contrato se presentaran altas y bajas de nuestro personal, nos obligamos a entregar en
el caso de altas, las pruebas de laboratorio de dicho personal, siempre y cuando se vayan a incorporar al servicio
del comedor del “Consejo”.

Asimismo, todo nuestro personal que preste sus servicios en los comedores del “Consejo”, se sometera cada seis
meses a examenes médicos y bacterioldgicos para confirmar que no padecen enfermedades infecto-contagiosas.
Los examenes citados seran con cargo a mi representada y los resultados los entregaremos al Titular de fa
Administracion del Edificio Sede para su revision y valoracidon, dentro de fos primeros 10 dias naturales del primer
y sexto mes del ejercicio. Para tales efectos, adjuntamos en nuestra propuesta técnica un programa anual de
analisis de laboratorio por el tiempo que dure el contrato, aceptamos que el incumplimiento antes dicho serd
moftivo de penalizacion

En caso de resultar adjudicado entendemos que los gastos que se originen por [0s servicios de luz, agua potable y
teléfono correrdn por cuenta del “Consejo”. Por esta razon, nos comprometemos a cumplir con los lineamientos
que al respecto establezca el “Consejo”, y nuestra responsabilidad el uso racional de estos servicios. En caso de
que el local cuente con linea telefénica Unicamente sera para uso exclusivo de asuntos relativos a la prestacion
del servicio.

Nos obligamos a pagar los gastos por concepto de suministro de gas, por lo tanto debera presentaremos escrito
bajo protesta de decir verdad, que en caso de resuitar adjudicado, seremos los responsables ante el “Consejo”
por el suministro de gas L.P. los primeros cinco dias habiles después de haberse entregado la lectura que se
efectie de acuerdo al consumo que se refleje en el medidor que se encuentre instalado en el inmueble para tal
efecto, o conforme a la cuota que de coman acuerdo se establezca con el Titular de la Administracion del Edificio
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Sede. Asi mismo entregaremos copia del recibo de ta compra del gas L.P. para cotejar con la lectura del medidor,
ademads seremos supervisados por el suministro de éste por personal del “Consejo”.

En caso de presentarse inconvenientes en el suministro de tales servicios, nos comprometemos a continuar con
la operacién ofreciendo alimentos que por su naturaleza puedan servirse frios, de preparacién rdpida o
alternativos, por lo que tal eventualidad en ningun caso justificara la suspension de su servicio, situacion que se
hara del conocimiento en forma inmediata al Titular de la Administracion del Edificio Sede.

Seremos ante las autoridades los Unicos responsables del buen manejo de {a calidad e higiene de los alimentos,
asi como de los accidentes o siniestros que pudieran suscitarse con motivo de la prestacién del servicio y que
afecten la salud o la seguridad de las personas o de las instalaciones, respondiendo por los dafios y perjuicios que
pudieran originarse ya sea por negligencia, descuido o por la inadecuada operacion del equipo que se encuentre
instalado en las areas de comedor y cocina.

Entregaremos a favor del “Consejo” dentro de los cinco dias habiles posteriores a la fecha de la firma del contrato
respectivo, una pdliza de seguro de responsabilidad civil que garantice los dafos y perjuicios que su personal
pudiera ocasionar a cualguier bien mueble o inmueble, propiedad o personas del “Consejo”, por una suma
equivalente al 10% del monto total del contrato respectivo sin considerar el |.V.A. par evento, misma que debera
estar vigente por el periodo de contratacidn.

El seguro sera expedido por una compafia mexicana de seguros legalmente constituida, designando al "Consejo”
y sus servidores publicos como terceros beneficiarios y contara con renovacién automatica durante la vigencia del
contrato y sus ampliaciones.

Entregaremos el original de la pdliza de responsabilidad civil en las oficinas de la Direccidn de Contratacion
Servicios dependiente de la Direccion General de Recursos Materiales, ubicada en Carretera Picacho Ajusco No.
170, piso 7, Col. Jardines en la Montafia, C.P. 14210, Delegacion Tlalpan en México, Distrito Federal.

Realizaremos mensualmente andlisis con un laboratorio certificado y acreditado por la EMA (Entidad Mexicana de
Acreditacidn), relativas a la calidad y sanidad de los alimentos; exdmenes que invariablemente seran con cargo de
mi representada y los resultados serdn entregados al Titular de la Administracion del Edificio Sede, dentro de los
diez dias habiles posteriores a la fecha en que se haya realizado el muestreo.

Asimismo, el personal de la empresa permitira el acceso al personal que el “Consejo” designe, a efecto de analizar
y verificar que {a calidad de los alimentos y condiciones de salubridad e higiene del comedor se ajusten a los
términos establecidos en los lineamientos generales de los presentes alcances técnicos y de conformidad con la
NOM-251-55A1-2009, debiendo acatar las observaciones que se le formulen por conducto de dichos supervisores,
brindando las facilidades que requiera el personal del laboratorio de control de calidad que, en su caso, se
contrate para efectuar analisis bacteriolégicos y quimicos de los alimentos que se estén proporcionando. De igual
manera facilitara la practica de los analisis que se cansideren necesarios al personal que los prepara vy los sirve.

Mantendremos siempre por el tiempo que dure el servicio, una limpieza impecable de las instalaciones de la
coacina, comedor y los lugares que sean asignados para tal fin como bodegas, asi como de los equipos, enseres y
demas utensilios para la elaboracién de alimentos.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
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Retiraremos diariamente, sin costo adicional para el “Consejo”, los desperdicios y basura que se generen por fa
elaboracion de los alimentos, al terminar la jornada de trabajo, previa separacién de basura orgénica e inorgénica.

Realizaremos limpieza profunda quincenalmente, conforme a lo descrito en los lineamientos generales “Anexo 8”
inciso “F” del presente Anexo Técnico y suministraremos sin costo adicional para el “Consejo”, el material para la
limpieza diaria y profunda quincenal a la instalacion del comedor y la cocina, asi como el lavado de vajillas,
cubiertos y utensilios de cocina.

Realizaremos mensualmente fumigaciones contra la fauna nociva y roedores en las instalaciones de cocina y
comedor donde se proporcionara el servicio, sin costo adicignal para el “Consejo”, en términos de lo establecido
en los lineamientos generales “Anexo B” inciso “G” del presente Anexo Técnico.

Los insecticidas y rodenticidas que utilicemos para la fumigacién estaran autorizados por la Secretaria del Medio
Ambiente, para lo cual entregaremos carta expedida por la empresa que realice el servicio de fumigacion donde
se asiente dicha situacién. Presentaremos al Titular de la Administracién del Edificio Sede dentro de los cinco
primeros dias habiles de cada mes la documentacion correspondiente.

Realizaremos una vez por mes ei mantenimiento de la trampa de grasa y io presentaremos con pruebas
fotograficas, asi mismo entregaremos el calendario anual de este mantenimiento.

En caso de que ocurra un cambio de instalaciones del comedor, entendemos que el “Consejo” se compromete a
hacerio del conocimiento por escrito con 10 dias de anticipacién, a fin de tomar las medidas necesarias para llevar
a cabo el traslado de los equipos de nuestra propiedad a la nueva ubicacion sin costo adicional para el “Consejo”.

En caso de apertura de otro comedor en otro inmuebte, contamos con el mobiliario y equipo necesario para
garantizar la prestacion del servicio. Lo anterior con cargo a mi representada de tal suerte que opere en las
mismas condiciones de calidad y oportunidad que en el comedor instalado.

Aceptamos que en casc de que incumplamos con cualquiera de los tiempos establecidos para la entrega de
materia prima, garantias de servicio, mends, mantenimientos a los equipos, pago del gas, aplicacién de la
fumigacion, limpieza profunda, exdmenes médicos y bacterioldgicos del personal, reposicidn de inventarios y en
general de cualquier documentacion y/o conceptos solicitados en el presente Anexo técnico, nos haremos
acreedores a la aplicacion de la penalizacion correspondiente.

{Razon social)

Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Lugar y fecha

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE

Carta No. 2

El que suscribe en mi caracter de representante legal de la empresa
{(nombre de ta empresa o razén social), declaro bajo protesta de decir verdad que en relacién al Concurso Publico
Sumario No. (nimero de! presente concurso}, para la contratacién del servicio de comedor general ubicado en el
Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacién en San Andrés Cholula, Puebla, que en caso de resultar
adjudicado, me comprometo a proporcionar el servicio de comedor general, cuidando y observando la aplicacion
en todo momento de las especificaciones contenidas en la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009,
Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos Alimenticios, asi como contar con los
alimentos suficientes, preparados y calientes, treinta minutos antes de que inicien los horarios de servicios.

En e! caso de la comida procesada sobrante y el aceite ya utilizado no los reutilizaremos en servicios posteriores ni
en la barra fria.

{Razon social)

Nombre, Firma y Cargo
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Papel membretado de la empresa

Lugar y fecha
CONSEIO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE
Carta No. 3
El que suscribe en mi caracter de representante legal de la empresa

(nombre de la empresa o razon social), declaro bajo protesta de decir verdad que en relacion a la Concurso
Piblico Sumario No. {NGmero del presente concurso), para la contratacién del servicio de comedor general
ubicado en el Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacién en San Andrés Cholula, Puebla, que en caso de
resultar adjudicado, liguidaremos al “Consejo” el suministro de gas L.P. que se efectiie de acuerdo al consumo
gue se refleje en el medidor que se encuentre instalado en el inmueble para tal efecto o conforme a la cuota que
de comun acuerdo se establezca con el Administrador del Inmueble.

En caso de presentarse incenvenientes en el suministro de los servicio de luz, agua potahle, teléfono y gas L.P,,
nos comprometemos a continuar con la operacion ofreciendo alimentos que por su naturaleza puedan servirse
frios, de preparacién rapida o alternativos, por lo que tal eventualidad en ningln caso justificara la suspensién de
su servicio, situacion que se hard det conoecimiente en forma inmediata al Administrador del Inmueble.

{Razén social}

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
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SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION
roommenoinroos DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS GENERALES
e SUBDIRECCION DE ADMINISTRACION DE SERVICIOS

Papel membretado de la empresa

Lugar y fecha
CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
PRESENTE
CartaNo. 4
Carta de cumplimiento a la Ley del Seguro Social.
El que suscribe C. en mi caracter de representante legal, de la empresa

en relacidén con el Concurso Publico Sumario No.

’

manifiesto bajo protesta de decir verdad que entregaré al “Consejo”, la informacién que me requiera, con el

proposito de dar cumplimiento a lo dispuesto en al articulo 15 A de la Ley del Seguro Social.

{Razdn social)

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
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Papel membretado de la empresa

Lugar y fecha

CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

PRESENTE
Carta No. 5
Carta de liberacion de responsabilidad al “Consejo”.
Ef que suscribe en mi caracter de representante legal de la empresa

(nombre de la empresa o razén social), declaro bajo protesta de decir verdad que en relacién al Concurse Publico
Sumario No. {numero del presente cancurso), para la contratacion del servicio de comedor general ubicado en el
Edificio Sede del Poder Judicial de la Federacidn en San Andrés Cholula, Puebla, manifiesto bajo protesta de decir
verdad que en caso de resultar adjudicado libero de toda responsabilidad civil, penal, laboral y fiscal al “Consejo”,
por cualquier dafio material, accidentes y pérdidas humanas que ocurriesen durante el proceso de la prestacion
del servicio de comedor. Asimismo, cumpliré con las obligaciones lahorales y fiscales respecto del personal que
efectde el servicio de comedor.

Seremos los responsables ante las autoridades del buen manejo de la calidad e higiene de los alimentos, asi como
de las eventualidades {accidentes o siniestros) que se susciten con motivo de la prestacion del servicio y que
afecten la salud o la seguridad de las personas o de las instalaciones, respandiendo de los dafios y perjuicios que
pudieran originarse con motivo de cualquier siniestro, ccasionadc por nuestro personal en el servicio, sea por
negligencia o por la inadecuada operacion del equipo que se encuentre instalado en las areas de comedor vy

cocina.

{Razén social)

Nombre, Firma y Cargo

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO OE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
CHOLULA, PUEBLA.
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ANEXO B
“SERVICIO DE COMEDOR GENERAL”

LINEAMIENTOS GENERALES
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A) RECEPCION Y ALMACENAMIENTO
DE MATERIA PRIMA
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TRANSPORTE Y ENTREGA DE MATERIA PRIMA

El proveedor de materia prima debera contar con prestigio para asegurar la entrega de productos de calidad {nombre comercial).

Deberd asegurar una entrega confiable, sobre todo en productos de origen animal, por ello sus entregas se realizardn en un camidn limpio, en buen estado,
fumigado constantemente y que cuente con un medio para mantener la temperatura adecuada de los alimentos, sin que este medio altere las condiciones del
producto y/o lo contamine.

Se debera respetar los dias y horarios de entrega de materia prima, programados previo acuerdo con el Administrador del inmueble, conforme al acuerdo que se
establezca entre el “Consejo” y el licitante.

Sila entrega se realiza en horarios de mayer movimiento en el comedor, se debe de asegurar que el servicio no se descuide.

RECEPCION DE MATERIA PRIMA

El drea de recepcion debe estar limpia, ausente de malos olores con iluminacion que permita verificar el estado de los insumos.

El encargado de la recepcion debera contar con un termémetro catibrado, lavado y desinfectado para verificar que se cumplan las temperaturas indicadas.
El personal que recibe la materia prima no debe portar mandil, este se quedara en la cocina.

Verificar las condiciones organolépticas {olor, color, textura, etc.), de la materia prima que se recibe.

La materia prima que no cumpla con las especificaciones de recepcion, sera devuelta al proveedor y repuesta inmediatamente.

Revisar |la temperatura del producto:

Alimentos congelades, temperatura no mayor a -18°c

Alimentos refrigerados, temperatura a 4°c o menor

Frutas y verduras a temperatura ambiente.

Recibir alimentos enlatados a temperatura ambiente.

La materia prima que ingrese, se debe disponer en cajas y/o contenedores de plastico en buen estado, limpio y desinfectado, designados para el almacén, la cocina y
que estén etiquetados de acuerdo al producto.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL OE LA FEDERAGION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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DE ACUERDO A LA NOM. 251 55A1 2009 LA RECEPCION DE ALIMENTOS SE EFECTUARA CONFGRME A LOS SIGUIENTES CRITERIOS:

CONCEPTO ACEPTAR RECHAZAR
Carnes Color: Res - Rojo Brillante; Cordero —Rojo; Cerdo — Rosa Palido; Grasa - Blanca. Color: Verdoso o café oscuro, descelorida en el tejido elastico en
todas las carnes mencionadas
Textura: Firme, elastica y ligeramente himeda para las carnes mencionadas.
Olor: Rancio para todas las carnes mencionadas
Oler: Caracteristico de las carnes mencionadas
Temperatura de refrigeracion: Mayor a 7°C
Temperatura de refrigeracicn: 4° Cx 2°C,
Temperatura de congelacion: Mayor a -17°C
Temperatura de congelacion: - 18° C o menos
Signos de descongetacion, cristales de hielo grandes o agua
congelada en la base del empague.
Aves Calor: Amarillo caracteristico, sin decoloracion o ligeramente rosado, Color: Verdosa o amoratada
Textura: Firme y humeda. Textura: Blanda y babosa, presentar golpes o estar manchado de
sangre.
Olor: Caracteristico del ave.
Olor: Desagradable de producto echado a perder.
Empaques limpics e integros.
Temperatura de refrigeracion: Mayor a 7°C,
Temperatura de refrigeracion: 4°C o menor.
Temperatura de congelacidon: Mayor a -17°C.
Temperatura de congelacion: - 18° C o menaos.
Signos de descongelacion cristales de hielo grandes o agua
Las visceras deberan de seguir los procedimientos de recepcidn igual que aves. congelada en la base del empaqgue.
Huevo Verifique que la yema no se rompa con facilidad, la clara se adhiera a la yema y que tenga dos capas | Olor: Cascaron quebrado o manchado con sangre o excremento.

distintas.

Verifique la integridad del cascarén, que se encuentre limpic y sin presencia de excremento,

Fecha de caducidad vencida.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA ¥EDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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CONCEPTO ACEPTAR RECHAZAR
Pescados v | Color: Agallas humedas de color rojo brillante Color: Gris o verde en las agallas
mariscos Para los mariscos, color caracteristico, L . . .
Apariencia: Ojos hundidos y opacos con bordes rojos
Apariencia: Ojos saltones, limgios, transparentes y brillantes. L )
Textura: Flacida y viscosa
Textura: Carne firme y que se retracte al tacto. » 3
Oior: Agrié 0 a amoniaco
Olor: Caracteristico, discreto y agradable a mar. . By
Temperatura de refrigeracion: Mayor a 7°C.
Temperatura de refrigeracion; 4°C o menor. B .
Temperatura de congelacidn: Mayor a -17°C.
Temperatura de congelacién: - 18° Co menos
Para la recepcion de meluscos y crustaceos seguir las instrucciones de fa NOM-251-55A1-20083.
Lacteos  (leche, | A base de leche pasteurizada. Dudosa procedencia {sin marca reconocida)
quesos y | Sabor dulce, sin particulas extrafias, la marca sera reconacida, deberd recibirse en su empaque original | Olor y/o sabor agrio

mantequilla, etc.)

en donde se especificara que la elaboracicn es a base de feche pasteurizada.
Ternperatura de refrigeracion 4° C + 2°C.

Fecha de caducidad vigente.

Con moho o particulas extrafias.
Fecha de caducidad vencida

Temperatura de refrigeracién: Mayor a 7°C.

Abarrotes

Productos ultra pasteurizados: En empaques de TetRA-PAK se pueden recibir a temperatura ambiente.
Secos: Se reciben en su empaque original en buen estado, limpios e integros. Sin sefiales de insectos,
huevecillos o materia extrafia, deberan ser provistos por un proveedor reconocido par la Secretaria de
Salud que cumpta con las Normas Oficiales de Salubridad.

Los productos de panificacion y tortillas debern estar en empaques perfectamente cerrados, sin
gclpes y mohos.

Enlatados: se deberan recibir en buen estado, sin abolladuras u oxidacion.

Se aceptaran de un fabricante confiable.

Fecha de caducidad vencida.

Deseche los secos que presenten empaque perforado, rote o con
presencia de moho, restos de insectos o huevecillos.

Productes sin empacar, golpeados, con mohos y con olores no
propics del producto.

Latas abolladas, oxidadas y/o abombadas.

Frutas y verduras

En buen estado, buena coloracion, sin ningdn tipo de plaga,

Textura firme.

Se recibirdn las frutas y verduras verificando el gradc de madurez que presenten, para su correcto
almacenamiento o su rechazo.

Presencia de moho, Coloracion extrafia, Magulladuras y/o mal olor
Presencia de plagas.

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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ALMACENAMIENTO

EL ALMACENAMIENTO DE LA MATERIA PRIMA SE DIVIDE EN:

1. ALMACEN DE SECOS, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura ambiente, lugar seco, ventilado, proteccion de fauna nociva, iluminado,
pisos, techos y paredes limpias y en buen estado, sin cuarteaduras o grietas, anaqueles de superficies inertes sin presencia de oxidacion y/o
descarapelamiento; en este se almacenardn productos como: enlatados, tetra pack (cerrados), harinas, granos, bebidas embotelladas o envasadas,
productos de panificacion y pastas industriales, condimentos secos y todo aquel producto que por especificaciones del fabricante no necesite

refrigeracion u otro medio de conservacion.

Nota: cuando no se cuente con almacén de secos se puede tener una alacena o despensa siempre y cuando reuna las condiciones anteriores.

2.  REFRIGERACION, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura de 4°c + 2°c, permitir que entre los productos exista circulacién de aire,
termaémetro visible o dispositivo de registro de temperatura funcionando y en buen estado, charolas de superficies inertes limpias y en buen estado,

puertas limpias y empagues en buen estado, separar los alimentos crudos de los cocidos.

3. CONGELACION, debe tener las siguientes caracteristicas.- temperatura de -18°c o menos, permitir que entre los productos exista circulacion de aire,
termometro visible o dispositivo de registro de temperatura funcionando y en buen estado, separar los alimentos crudos de los cocidos.

4.  ALMACEN DE QUIMICOS.- Los quimicos se deben almacenar en lugares cerrados, lejos de los alimentos y utensilios de cocina, todos los productos deben
estar en envases limpios, cerrados, integros y etiquetados o rotulados.

CARACTERISTICAS GENERALES PARA EL ALMACENAMIENTO:

Respetar el sistema PEPS (Primeras Entradas y Primeras Salidas) para cualguier almacenaje, asi como también, se etiquetan o rotulan los productos con fecha de
ingreso y nombre correspondiente.

Almacenar la materia prima separada del piso, a 15 cm. del piso al anaquel o tarima.

En el caso de refrigeracién y/o congelacion los alimentos deben estar debidamente tapados, envueltos, etiquetados y separar los cocidos de los crudos, estos
ultimos en la parte inferior para evitar que el producto pierda sus caracteristicas organolépticas, asi como para evitar derrames y contaminacién cruzada.

No se deben almacenar alimentos en huacales, cajas de madera, cajas de cartdn y recipientes de mimbre o costales, todo almacenamiento debe estar libre de
fauna nociva 0 mascotas, mohos o suciedad visible.

Los equipos de refrigeracion y congelacion se deben lavar y desinfectar constantemente o cuando ocurra un accidente, como por ejemplo derrames.

06
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No se debe mantener alimentos en latas abiertas dentro o fuera del refrigerador, ya que con la humedad se oxidan y contaminan el contenido. Al abrir una lata, se
debe vaciar el contenido en un recipiente limpio y con tapa.

Los alimentos almacenados que hayan perdido sus caracteristicas organolépticas (echados a perder o en descomposicion) y que sean un peligro para la salud
deberan desecharse y reportarse inmediatamente, los cuales se podran revisar por personal de la empresa o del Consejo.

Almacenar en recipientes limpios y tapados.
Los alimentos rechazados seran identificados con etiquetas y separados del resto de los alimentos.

Los materiales de los recipientes que estén en contacto con los alimentos deberan reunir las especificaciones de la NOM-251-S5A1-20089.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLLUILA, PUEBLA.

39 de 69



A

ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

B) PREPARACION Y ELABORACION
DE ALIMENTOS
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EN LA PREPARACION, ELABORACION Y SERVICIO DE ALIMENTQS Y BEBIDAS ES INDISPENSABLE CUIDAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y DE HIGIENE, QUE
COMO PROVEEDORES DE SERVICIOS DE ALIMENTACION DE RECONOQCIDO PRESTIGHD DEBEN CUMPLIR CABALMENTE, ASI MISMO CON LAS NORMAS OFICIALES
MEXICANAS.

PUNTOS IMPORTANTES PARA UNA CORRECTA PREPARACION, ELABORACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS.

e Utilizar materia prima de calidad, suministrada por proveedores confiables, que cumple con 1as normas oficiales correspondientes a su producto.

e Verificar que la materia prima a utilizar no haya sufrido cambios en las condiciones organoclépticas.

s No utilice equipos disefiados para mantener el calor de los alimentos (insertos para bafio maria) para recalentarlos, ni utilice equipos disefiados para
mantener los alimentos frios para enfriarlos.

s Por ningidn motivo se podra volver a servir comidas que ya han sido servidas a un comensal incluyendo el pan, salsas, etc.

e Enfrie las comidas a temperaturas menores de 4°C en menos de 4 horas utilizando recipientes pequefios, plancs y de dos a cuatro pulgadas de profundidad
para enfriar las comidas.

¢ No servir alimentos que se ofrecieron en el menu del dia anterior.

e Utilizar trapos diferentes para alimentos crudos y para alimentos preparados.

*  Los trapos se deben de lavar, enjuagar y desinfectar constantemente.

e  Minimizar el contacto directo con los alimentos por medio de utensilios como son pinzas, cuchareo, cucharones, tenedores, etc.

= E| hielo para el consumo humano debe ser preparado a partir de agua potable, este se debe de mantener en recipientes cerrados, limpios y desinfectados.

e  El hielo potable debe servirse con cucharones o pinzas especificos para este efecto.

» Elaguade sahor se debe preparar con ingredientes de calidad cuidando las buenas précticas de higiene y manufactura.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEOCR GENERAL PARA EL EQIFICIO SEQE OEL PODER JUOICIAL OE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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INSTALACIONES DE LA COCINA

e Pisos, techos y paredes lisos, Himpios y sin cuarteaduras o grietas.

e Coladeras con rejillas, en buen estado, sin estancamientos y libres de basura.

e Focos y fuentes de luz con proteccién.

e  Tuberias y techos libres de goteos.

¢ (Campanas y extractores limpios y funcionando.

¢ Estufasy hornos limpios y en buen estado.

e Salamandras limpias y en buen estado.

*  Freidoras limpias.

»  Marmitas limpias y en buen estado.

*  Mesas térmicas de trabajo y barras de servicio limpias, desincrustadas y desinfectadas.

PROCEDIMIENTO DEL LAVADO Y DESINFECTADO DE FRUTAS Y VERDURAS

Quitar lo mas posible los tallos y raices.

Lavar vigorosamente teniendo cuidado de no dafiar el alimento.

Enjuagar y en el caso de las hierbas a chorro de agua.

Reposar en solucion desinfectante segun las instrucciones del fabricante.

Colocar en cajas ventiladas y dejar escurrir.

Si no se utilizan en el momento, reservar en cajas plasticas debidamente tapadas o en bolsas de plastico, etiquetar y almacenar en refrigeracidn.

S

DESCONGELACION ADECUADA DE LOS ALIMENTOS

e Planear con un dia de anticipacion (24 hrs.) la descongelacidn de los alimentos por medio de refrigeracidn, en la parte mas baja del refrigerador para evitar
contaminacion por goteo.

* Achorro de agua fria, cuidando que no exista contacto del agua con el alimento, evitando el estancamiento prolongado de ésta.

¢ Descongelar por medio de microondas.

Nota: evitar la descongelacidn a temperatura ambiente.
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MANIPULACION DE ALIMENTOS

* Lliso de utensilios que minimicen el contacto directo de las manos con los alimentos, tales como cucharones, pinzas, guantes, etc. y, diferentes a los utilizados en
los alimentos crudos y cocidos (marcar para su identificacién).
¢ lavado y desinfectado de manos.

= Mantener los alimentos preparados cubiertos y a temperaturas adecuadas (7°C o menos para alimentos frios y de 60°C a 80°C para alimentos calientes)
HABITOS DE TRABAJO

PARA PREVENIR LA CONTAMINACION DE { 05 ALIMENTOS, DEBERAN SEGUIRSE [AS SIGUIENTES PRACTICAS:

1. No lavarse las manos en la tarja para frutas, verduras o para lavar utensilios de cocina.

2. No tomar con las manos el pan, los bollos, la mantequilla, los palitos de pan o galletas; es necesario utilizar pinzas, cucharas, tenedores y otros utensilios.
3. No probar la comida con los dedos, hacerlo con una cuchara limpia.

4. No probar la comida con la misma cuchara que se utiliza para cocinar y cada alimento debe probarse con diferentes cucharas.

S.  No dejar tos alimentos descubiertos.

6. Seguir las reglas para el lavado de las manos como se indica en el apartado de higiene personal.

7. lavarse las manos después de cada interrupcion, cambio de actividad y sobre todo después de ir al bafio.

8. No beber, comer o fumar durante la preparacion de los alimentos y dentro de la cocina.

9. No secarse las manos en el mandil, ropa o trapos de cocina.
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43 de 69






LS

ANEXO B
LINEAMIENTOS GENERALES

ENFRIADO DE ALIMENTOS

Colocar los alimentos en recipientes poco profundos.

Introducir los recipientes en agua con hielo y mover constantemente,

Verificar con el termémetro continuamente la temperatura del alimento.

Meterlos al refrigerador destapades y removerlos constantemente.

Cuando los alimentos lleguen a 7°C deheran ser tapados y conservados en refrigeracion.

RECALENTAMIENTO O REGENERACION

Regenerar los alimentos procesados a una temperatura de 74°C por 15 segundos.
Nunca recalentar en insertos gue se utilizan para bafio maria

ALIMENTOS PREPARADOS CON ANTELACION

Deberan refrigerarse en recipientes tapados hasta su utilizacion.
Al recalentarlos no se mezclan, ni se almacenan alimentos ya preparados con porciones recién preparadas.

No se permite pasar alimentos directamente del refrigerador a la mesa de vapor o bafio maria, se deben recalentar primero.

No manipular alimentos crudos al mismo tiempo gue cocidos.

o,

% Nota:

El chef o encargado del servicio (responsable) contara con un termémetro calibrado para verificar la temperatura de los platillos, en los puntes criticos de

control.
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C) SERVICIO DE ALIMENTOS
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D) HIGIENE PERSONAL

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIC DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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LAVADO DE MANOS:

e Antes deiniciar labores.

e Después de ir al bafo.

e Después de toser o estornudar.

e Después de tocar la cara, cuerpo, heridas, barros, quemaduras o cortadas.
¢ Después de tocar alimentos crudos.

 Después de cualquier interrupcién en el manejo de los alimentos.

¢ Después de tocar basura, cajas, trapos, dinero, etc.

e EN LA ESTACION DE LAVAMANOS SE TIENEN QUE SEGUIR LAS SIGUIENTES INSTRUCCIONES:

Sacar el papel del surtidor.

Enjabonar las manos hasta el codo.

Lavarse las manos empezando en el antebrazo, cepillar durante 20 segundos entre ufias y dedos ya que ahi se acumulan facilmente las bacterias.
Enjuagarlas bien con agua limpia.

Quitar el papel absorbente del surtidor para poder secar manos y antebrazos.

Utilizar desinfectante tocando el despachador con el papel.

Dejar secar las manos al aire.

SN e W e

TRABAJAR ENFERMO:

~ Enfermedades respiratorias (tos, catarro, gripe) o del estdmago (diarrea} o infecciones en fa piel.
~ Una persona que estd enferma no debe trabajar donde pueda contaminar comestibles o superficies que estan en cantacto con los mismos. Los enfermos deberan
alejarse de los alimentos, por lo cual, deberdn informar al supervisor y ese dia trabajara en alguna actividad del servicio en donde no se preparen ni sirvan alimentos.

ANEX( TECNICO PARA EL SERVICIQ DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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HERIDAS, RASPADURAS O QUEMADURAS
~ Las cortadas, heridas, raspaduras, etc., deben estar protegidas por vendas antisépticas y utilizar guantes.
URAS
~ Las ufias siempre deberdn permanecer cortas y limpias. La ufia no rebasara la yema del dedo y se cepitlaran continuamente con un cepillo especialmente disefiado para

el lavado de las mismas.
» Nose aceptard portar ufias postizas en ningun momento, asi como esmalte o barniz.

UNIFORME
» Eluniforme se portara todos los dias completo y perfectamente limpio, el cual sera de colores claros.
» Unavezdentro de las instalaciones de trabajo, éste cambiara su ropa de calte por el uniforme y de la manera contraria Jo hara al terminar sus labores.
» No utilizara el mandil como trapo para limpiar ni para secar en él 1as manos.
» Como parte del uniforme, se contemplara €l uso de cofia o red para cubrir el cabello, asi como, de cubre bocas.
~ Lostrabajadores guardaran sus pertenencias en un drea designada alejada de los alimentos.

CABELLO
» Enlos hombres el cabello debera permanecer lo mas corto posible y bien sujeto por la cofia o red, en tas mujeres se procurara tener el cabello corto y en caso de traerlo
largo, se pondra especial atencién para que sea cubierto totalmente por la cofia o red.
~ Nose permite el uso de barba, v en caso de bigote, este debera de estar bien cortado.

MAQUILLAIE

» Las mujeres se presentaran con la menor cantidad de maquillaje posible.
» Este debe ser discreto y sencillo.

BANO DIARIO

r El empleado deberd presentarse a trabajar bien aseado, habiendo tomado un bafio completo antes de llegar a las instalaciones. Dentro del bafio diario se incluird el
lavado de dientes.

COMER, FUMAR Y/O BEBER.

~ Queda estrictamente prohibido comer, beber, fumar o masticar chicte durante las horas de trabajo.

» Fl supervisor destinara una hora en la cual el personal pueda tomarse unos minutos de descanso para realizar [as comidas, éstas deberan ser en un horario que no
interfiera con el servicio de comedor y deberd realizarse fuera de! 4rea de preparacidn.

~ Queda prohibido que los trabajadores fumen, coman o jueguen en los alrededores de la cocina para evitar la distraccion en las labores de otros departamentos.

JOYERIA

» No se permite el uso de joyeria en manos, cuello y cara.

N
o) ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN $SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.,
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EXAMENES CLINICOS
» Laempresa que ofrece el servicio de alimentacion tiene la obligacidn de realizar analisis clinicos a todo el personal que prepare alimentos por lo menos cada seis meses
teniendo evidencia de la realizacidn de estos y el seguimiento en caso de que los resultados sean positivos, los que seran entregados al administrador del inmueble
dentro de los primeros diez dia del séptimo mes.
¢ COPROCULTIVO

*  COPROPARASITOSCOPICO EN SERIE

e EXUDADO FARINGEQ

o NOTA:

EL LICITANTE QUE RESULTE ADJUDICADO DEBERA PRESENTAR LA TARJETA DE SALUBRIDAD DE CADA UNO DE LOS EMPLEADOS QUE LABORARAN EN EL COMEDOR
DEL “CONSEJO”, EN DONDE CONSTE EL ESTADO OPTIMO DE SALUD DE CADA TRABAJADOR.

ANEXO TECNICQ PARA EL SERVICIO DE COMEOOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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E) LAVADO Y DESINFECCION
DE EQUIPO, UTENSILIOS
Y AREAS DE COMEDOR
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F) PROGRAMA DE LIMPIEZA

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDQR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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G) CONTROL Y PREVENCION
DE FAUNA NOCIVA

ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PDDER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.
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H) INSTALACIONES, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO
Y EQUIPO NECESARIO PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO




7L

1)

INSTALACIONES, INSUMOS, UTENSILIOS DE COCINA, MOBILIARIO Y EQUIPO NECESARIO PARA LA REALIZACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS.

E! “Consejo” cuenta con las instalaciones tanto de las dreas para servir los alimentos como de la cocina

En algunas de dichas instalaciones se tiene disponible y en buen estado de uso el equipo fijo que a continuacidn se describe:

. Area de recepcion de mercancia

. Almacén de secos y de quimicos

® Camara de refrigeracién o en su defecto refrigerador de vitrina con 4 puertas
. Camara de congelacion o en su defecto congelador grande

. Estufa industrial

. Estufdn

- Horno industrial

] Salamandra

. Tarjas en acerc inoxidable

. Trampas de grasa

. Estacion lavamanos

. Mesas de trabajo en acero inoxidable

. Mesas de apoyo en acero inoxidable

. Repisas en acerc inoxidable

. Magquina lavaloza o en su defecto el equipo necesario para esta actividad

° Estaciones de buffet caliente y frio, asi como los aditamentos que estos requieran (insertos con tapa, instalaciones de agua, etc.)
. Mesas y siilas para los comensales

Serd responsabilidad del licitante que resulte adjudicado el cuidado y mantenimiento tanto preventivo como correctivos de las instalaciones y equipos, con el
proposito de mantenerlos en buen estado de uso y al finalizar el contrato se entreguen en las mismas condicicnes como se recibieron.

El licitante que resulte adjudicado se compromete a sustituir en forma inmediata cualquiera de los equipos mencionados, que derivado del desgaste y uso
normal de los mismos, sea necesaric darlos de baja, a efecto de garantizar ta continuidad en la prestacidn del servicio, los cuales seran en calidad de préstamo
y sin cargo adicional para el “Consejo”.

Asimismo, sera obligacidn del licitante que resulte adjudicado, contar e instalar cualquier otro equipo adicional que se requiera para la preparacién de los
alimentos, tales como basculas, molinos, batidoras, cortadoras, rebanadoras, trituraderas, procesaderes de alimentos, estufones adicionales, parrillas,
etcétera.

Para llevar a cabo cualquier instalacién de algin equipo complementario, se debera solicitar la autorizacién del “Consejo”, con el propdsito de verificar la
suficiencia de las capacidades eléctricas, de gas, de espacio, etcétera.

El equipo como licuadoras, rebanadoras, procesadores, ollas, cacerolas, batidoras, bowls, coladeras, cucharas, etc., que se requieran para la correcta
manipulacién, elaboracidn y servicio, seran proporcionados por 1a empresa, asi como también es necesario que en la adquisicién de dichos equipos se
observen y respeten las Normas Oficiales Mexicanas en cuantc a materiales inertes.

ANEXQ TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN $SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA,
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Los servicios de luz, agua y teléfono serdn proporcionados por el “Consejo”, asi como los gastos que se originen por estos conceptos, sin embargo, la empresa
gue brinde el servicio debera observar y cumplir con los lineamientos que dicte el “Consejo”, para el uso de estos recursos.

Es obligacion de la empresa el cuidado y buen uso de los servicios antes mencionados.

En caso de existir imponderables en el insumo de tales servicios es obligacion de la empresa ofrecer alimentos que pueda sustituir a los del mend o se puedan
servir frios sin poner en riesgo la salud del comensal.

Al iniciar el servicio, la empresa adjudicada proporcionard los enseres de mesa como son loza, charotas de servicio, cucharas, tenedores, cuchillos, servilleteros, vasos, salseras,
saleros, entre otros y debera sustituirlos en caso de deterioro o sufran un dafio. ; La cantidad de piezas la proporcionara en relacidn al promedio diario de comensales, tomando
en cuenta que la demanda del comedor por la mayoria de los servidares publicos es en el transcurso de una hora, en especifico de las 15 a las 16 horas, ademas el Jefe del
Departamento de servicios de alimentacidn solicitard la cantidad adecuada de enseres con los que se prestara el servicio y se contara siempre con la misma cantidad por lo que
mensuaimente se hard un inventario y en caso de faltantes o piezas deterioradas, se solicitara su reposicidn dentro de los primeros cinco dias del siguiente mes.

La reposicidn debe ser con las mismas caracteristicas del equipo inicial, esto con el fin de tener uniformidad, control y disciplina.

ANEXO TECNICO PARA EL SERVIC10 DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDIGIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES CHOLULA, PUEBLA,
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PORCIONES Y GRAMAJES

Se ofrecera cinco diferentes platos fuertes a eleccidn del comensal: las opciones 1 y 2 seran guisos a base de pollo, cerde, carne de res o pescado (2 veces a la
semana) con guarnicion, la 3ra opcidn sera vegetariana, la 4ta opcidn serd pechuga de pollo asada y/o carne para asar (costilla de roast beef) con guarnicién y la
5Sta y ultima sera tacos dorados de papa con chorizo, queso, pollo o carne de res. El porcentaje a servir diariamente del total de comidas sera el siguiente:

NO. DE
CONCEPTO OPCIONES GRAMAJE
DIARIAS
Primer Tiempo
Sopa aguada, consomeé de pollo o res y cremas P 300 ml.
Segundo Tiempo {entrada)
Pastas y arroz 2 110 gr.
Tercer Tiempo {plato fuerte)
A base de carne de res, pollo sin hueso, cerdo 170 ¢gr.
pescado, platillo vegetariano, carne de res para asar g (carne cocida sin guarnicion) y
{costilla de roast beef) y/o pechuga asada y tacos pollo crudo, pierna y musio con
dorados hueso 300 gr.
Cuarto Tiempo
Postre 2 r Entre 100y 120 gr.
Complementos
Barra de ensalada, fruta y guarniciones 4
Frutas 4
Agua de frutas frescas 2 Libre consumo
Frijoles, aderezos, salsas y condimentos Conforme af
punto 2.6 del
Panvy tortilla Anexo Tecnico

ANEXO TECNICC PARA EL SERVICIO DE COMEDCR GENERAL PARA EL EDIFICIC SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN $AN ANDRES CHOLULA, PUEBLA.

AR e RO









ANEXO TECNICO PARA EL SERVICIO DE COMEDOR GENERAL PARA EL EDIFICIO SEDE DEL PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION EN SAN ANDRES
CHOLULA, PUEBLA. . 8 1

69 de 69






CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

CARTA PROTESTA
Puebla, Pue., a de de 2015

Consejo de la Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal
de la empresa denominada (razén social o nhombre de la empresa)
declaro, bajo protesta de decir verdad que la persona que represento,
ni ninguno de sus socios, accionistas, apoderados o empleados,
desempefian un empleo, cargo o comision en el servicio publico, ni se
encuentran inhabilitadas, ni se encuentran en ninguno de los supuestos
sefalados en el punto 16 de la Convocatoria/Bases del Concurso
Publico Sumario No. SEA/CAR/ARPUE/02/2015, ni del Articulo 299
del Acuerdo General del Pleno del Consejo de ia Judicatura Federal,
que establece las disposiciones en materia de actividad administrativa
del propio Consejo.

Texto para persona Fisica:

(Nombre de la persona fisica) declaro, bajo protesta de decir verdad
gue no desempefo un empleo cargo 0 comision en el servicio publico,
ni me encuentro inhabilitado, asi como que no me ubico en ninguno de
los supuestos sefalados en el punto 16 de la Convocatoria/Bases del
Concurso Publico Sumario No. SEA/ICAR/JARPUE/02/2015, ni del
Articulo 299 del Acuerdo General del Pleno del Consejo de la
Judicatura Federal, que establece las disposiciones en materia de
actividad administrativa del propio Consejo.

Atentamente

NOTA: La falsedad en la manifestacién a que se refiere esta carta, sera sancionada
en los terminos del Acuerdo General. En caso de omisién en la entrega de este
escrito, 0 si de la informacién y documentacion con gue cuente el Consejo se
desprende que personas fisicas o morales pretenden evadir los efectos de la
inhabilitacion, fa ARPUE se abstendra de firmar ef contrato correspondiente.






CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

PAPEL MEMBRETADO DE LA EMPRESA

FPuebla, Pue., a de de 2015.

Propuesta Econdmica

“Servicio de Comedor General para el Edificio Sede del Poder Judicial de la
Federacion en Cholula, Puebla”.

Propuesta econdomica

Concepto Precio unitario 1.V.A. 16% Total

Costo

(Importe con letra)

Nombre, firma y cargo

Vigencia: este precio se mantendra fijo por el periodo que dure el contrato.
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CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

CARTA DE ACEPTACION DE CONDICIONES

Consejo de la Judicatura Federal
Presente

Texto para persona Moral:

(Nombre del representante legal) en mi caracter de representante legal
de la empresa denominada (razén social o nombre de la empresa)
declaro, que acepto las condiciones establecidas en la presente
Convocatoria/Bases del Concurso Publico Sumario No.
SEA/CAR/ARPUE/02/2015, y en particuiar la forma de pago estipulada
en las mismas, tiempo de prestacion del servicio, condiciones y lugar de
prestacion del servicio.

Atentamente

Texto para persona Fisica:

(Nombre de la persona fisica) declaro, que acepto las condiciones
establecidas en |la presente Convocatoria/Bases del Concurso Publico
Sumario No. SEA/CAR/ARPUE/02/2015, y en particular la forma de
pago estipulada en las mismas, tiempo de prestacidn del servicio,
condiciones y lugar de prestacion del servicio.

Atentamente






Poder Judicial

de la Federacion

Certificado de Disponibilidad Presupuestal

Nimero de Contrato:

Nombre y Clave del Area

Requirente:

ADMINISTRACION REGIGNAL O DELEGACION ADMINISTRATIVA
CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS DE SEGURIDADILIMPIEZ A

Calle nimero

PODER JUDICIAL DE LA FEDERACION
CONSEJG DE LA JUDICATURA FEDERAL
COORDINACION DE ADMINISTRACION REGIONAL

., Piso __, Colonia

o Municipi

, Delegacidn

io . Teléfonos

[

, Delegacién

k=

PR JUICIAL DE LA FEDERACISH
Consejode la Judicatura

Partida presupuestal:

_

Procedimiento
Adjudicacion:

de SEAICAR/(AR) 0 (DAYCPSIXXX/20XX

Nombre o razén
sociai del
prestador de
Servicios:

Documento con el
que se acredita:

KXXHX XXX {Anexo 1)

Domicilio Fiscal:

R.F.C.:

FOOCKXXX XX (Anexo 2)

Representante
Legal:

Documento con el
que se acredita:

KXXIOCKKX XX (Anexo 3)

Teléfono fax y
correo
electrénico:

La prestacion del servicio que se describe a continuacién:

Servicio a
ejecutar:

Domicilio de los
servicios:

Anexo Técnico con
Especificaciones Particulares (Anexo 5)

Instancia que Autorizd la Celebracion del

Contrato

Documento y Fecha de Autorizacién

Si

No

FAXKKIIXAXAXK [ Anexo 4)

Bajo ias siguientes condiciones.

Plazo de Ejecucién:

Fecha de inicio

Fecha de conclusién

MONTO VA MONTO TOTAL
Forma de Pago:
Garantias: De Cumplimiento: Sl NC | De Anticipo: Sl | NO De Vicios Ocultos: St NO

De Responsabilidad | Sl
Civil

NQ | {Solo en los
supuestos
que apliquen)

Observaciones : Detalle de anexos: Anexo 1: Documento con que se acredita, Anexo 2: Documento que refiera el Registro y Domicilio
fiscal, Anexo 3: Poder notarial e identificacion oficial del suscriptor del contrato. Anexo 4: Decumente de autorizacion, Anexo 5: Anexo

{écnice (en su caso)

Nombre y firma def titular de la Administracion
Regional y/o Delegacién Administrativa.

Servicios.

Nombre y Firma del representante legal del Prestador de

Formato 0S-01
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CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS, EN LC SUCESMO ORDEN DE
SERVICIO. QUE CELFBRAN, POR UNA PARTE, EL CONSEJO DE LA
JUDICATURA FEDERAL QUIEN SE DENOMINARA “EL GONSEJO" Y POR LA
OTRA. LA PERSONA CUYO HOMBRE O RAZON SOCIAL SE ENCUENTRA
ESPECIFICADO ENM EL ANVERSO DE ESTE DOCUMENTS, QUIEN SE
CENOMINARA "EL PRESTADOR DE SERVICIOS™: QUIENES SE OBLIGAN AL
TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES ¥ CLAUSULAS:

GEC.ARAZICNES
|. CECLARA “EL COMSEJO"

11. Que es un organa del Poder Jugiia de la Federacian 8 Gue @ cortesponde
la adrministracién, wgfanciz discpina vy carrera judicial ge tiche Poder con
excepon 36 la Suprema Cone de Jushoa de 1a Wacdn y det Tnibunai Eiectoral
cenforme a o dispuesic en os arlicilcs 94 ¢ 100 de Jz Constitucion FPolitica de
ws Estados Undos Mencanos y 68 de la Ley Oraarea del Foder Judieal de a
Federacion

1.2. Que los servwcigs matens de |z presente ORDEM DE SERVICIC, se
adjudicaron a través del procedimiento de Concurso Plblico Sumario,
con fundamento en los ariculos 243, 247, 251, 263 fraccian 1y 288 295
fraccién 111, 386, 361 y 367 del Acverdo Genecal del Plena det Consejo de
la Judicatura Federal que ssiablece las disposiciones en malena de
actividad  adminisirativa del propio Consejd, en adelame Acuerdo
Adrministrative

1.3, Que cuenia com saldo presupuesia ¢ spomible para hacer “ente a as
obligacicnes denvadas de 1a presenle ORDEM DE SERVICID conforre a o
dispuesio por el articulo 297 del Acuerde Adaminmistiativg et lermoos de (@
wloimatian que 86 sefiala er el anvelso te este dotumentc

14 HNo e cormesponde clorger garantias i efecluar depasitos para el
cumplimients de suws obligacones de pago confarme el aticuls 56 de la Ley
Federal de Presupuesic y Responsebwdad Hzcendara y ¢ 748 del Acugras
Admnstiative

1.5, Cue guien susorbe 1a presente ORDEN SE SERVIZIO esla facshads pare
ellc de conformidad con 1> @spueste en el amiculc 284 utimo parafe gel
Acyerde Acmunistiatee

16, Que su Reg 4o Federa: de Comnbuyentes es CIF-S50204-TLD

F7. Que para eleclos oe esta GRDEN DE SERVICID gefiza gome su domicho
Fiscal el edrfices ubicade en Cate Insurgantes Sur Numeis 2417 Tooma San
Angel, Delegacién Alvare Cbregos  (4¢ge Posial (MCOL, Mewce [isris
Fedecal

I DECLARA “EL PRESTADOR DE SERVICIOS™

Wt Gue &b uns persona cof czpacdad poré corvatar confoime a la
Aafsrnacicn que $& sefala Br @ gaversc del presents instremento que Se anexa
@ esta CROEN [JE SERVIC.O

li.2. Que se ercuentra Inseria 371s 12 Secretana de Macienda y Cred 10 Publice
Lor g Registie Fadera e Conlnbayeries 2ue $& estnte en el anverse del
presente ORDEN CE SERVICIO

1.3, Cue gentre de sus actiy dades u ODJELD so@ S g-cuenira |a elafva a la
presfacion de senvinins objels ce la presente SROEN SE SERvC O y cueria
CON D% (ECUTSDS NuMatod  DIRUCUESiaes y lechizos paia Gufmplt 'as
obligacienes matena del presente insiruitento

114, Que coroce los lermiios y candoiones 9gl procedimients de adjudizac &~
Qe donde se denva e presénle instrurentc asi como las dispes:ziones de
Acueras Ade rustiatvo en el gue SE Lanos diehe pretedimierin

1.5 Que bajo pretesta de deco versad manlesta que la pErsona cad
representa $us apooerages SOONE § BCCONSIEY NG i ubiCan en ANguns de o5
supLesios @ que 3¢ fefiere & anic i 289 gel Ac.erge Adminshialive

118, Que guen SUSCrBE & presente instrumento tugria con facuiades para
hacerlo. mismas que o le han s a0 fevocadas o imiaday en lorma alguna »r
le-meros del tesimenia rotara que se Sefas en e anversc del presenie
Instiumentc que se anexa a esta ORDEN DE SERVICID

L7 Que tierw su gamiciks beal an el lugar maicado en el anversc 48 presetle
Astrumenta el cudl sedas para iodos 164 efeclos 1egales

1B Los documentos legales 1€Cr.C05 BCONOMICGS v f RANCIEIDS QUE $¢ geneen
con mct o de 1a presente ORDGEN DE SERVIC D ‘armaran parte integral de la
ms~a

Expuesto 1o ariencr ambas pardes RCAran qué €6 S vuluMiad ceedid: @
presente ORDEN DL SERVIZIOD al tenar da 1as siguiestes

CLAUSULLAS

PRIMERA - EI pbjeto de gsta ORCEN 0 SERVICIC es a prestacen de lot
SEMVICOS Que Se geschiber en ol anuerse 0 8sle NSIUTENLD y &N TU CASG 6 &
angxe fecnice (X1 que detndamente firmade por 1as rarles ferma parte de
mismo el cual contiene 16y alcances gresupuestc y progranea de ejecucian “EL
PRESTADOR DE SERVICIOS” se obiga a alenger log servrcios presertves en
103_tiEmipos senalados én el anexs teen co (A adunle y 106 corsclvos o ge

“EL PRESTADQR DE SERVICIOS™ de ias obigacores que se derven de ia
varficacibn y pruebas que 5¢ 'ealicen con posienondad
SEXTA.- "EL PRESTADOR DE SERVICIOS" $era & unito 1esporsabe por 1as
vizlaciones que se ca.seér er matera ¢e patentes marcas y cereches con
motvo d@ @ presiacién d¢e 108 semicins obyeto de Iz presenrts ORDEN DE
SERVICKY por lo que se obhiga 2 sacar en paz y saho 2 “EL GONSEJO" en
caso ge Cualquier reciamac.on de un Lefteic que alegue Serechos de Marca o
win-atibn @ la Ley ¢e la Propiedad Industna: sobre ks serv.cios malena oe 13
presente ORDEN DE SERVICIO €in ¢oste alguno pars 6518
SEPTIMA.- Coalquer madificacibn al presenle S¢ realzara conlorme a ls
indicade se articvio 368 del Acuerdo Adminstrative
QCTAVA- "EL PRESTADOR DE SERVICIOS™ se ochgs = pagar a “EL
CONSEJO™ por concepls de perz convencwonal pars el caso Ge que ~currpls
cualquiera de 135 gbl-gaciones que adquere de cerformidad gon |a presente
CRDEMN DE SERVICICS o por 12 def cients preslacian gel sericie e equvalents
al 10% de su importe total anles det |V & En caso dg smeumplimienta parca &
pena se apstard proporeonalments a1 porredlae wnoumpHde ¢ anlenor ge
confarmidad con lo dispuesio er e an.cuic <0G del Acverds Adminsiralive
E{ incumplmiente por pae ge “EL PRESTADOR DE SERWICIOS™ 2 I
estpulade en ias cbigaciones previslas en el Anexo Tecmice darz iugar 8 1a
apiitacitr de URa pena CONBSPAg gte 31 IMpane de Ln $5'ar & fur Mo gene-al
wigente dang de lg 2013 ELOTOMISE DUe Corresponda a 3 prestacion de ios
semiCIos por el vcumpliments en goe mcurra
En caso de que Ao se presle e, servicio con e persona’ preasts er |a prasente
ORDEM DE SERVICIOS se oOescontars e coslc del aemeo gie fane pata
cutnirie ¢on ingependencia de la apl.cac &r O 3 pEra 2 que s& refiere el pnmer
parrate de esta cidusula
La fattz ge supsrasen de serwiCic por pare ge “EL PRESTADOR DE
SERWICIOS” s2 penalizard 2 razon de costs untane de un elementc per cada
i que no 5¢ prasie dicha Supenvision
Er & Supuesto de rerase en '3 prestacion de 108 Sevic.Cs por Causa Jushiicada
"EL CONSEJQ" podra autonzar a “EL PRESTADOR DE SERVICIOS" ura
mogdfcatdn a las obligaciones corlizidas onginalments asi como los plazos
respect vos a fin ge gue curmplan con fas mismas De no $er jushhicads ra causa
del retrasn "EL PRESTAGOR DE SERVICIOS™ pagard a “EL CONSEJO" por
conceplo de pena corvercional, por el s mo & 1871350 el equivalente 8l mpare
de los servicing no prestades con oportunidad en @ fecha fyada para e
cumphmiamt Esfa base $e Mo lphtad por e diez & mylar disno hasta &
cumphriento tolal Bl mporte resuilante de lz base sera auslado de manera
propere smal al cumphmigin pendigeds aphcards 12 mesrra {srmula
Para ¢ caso de que “EL PRESTADOR DE SERVICIOS™ 1o proporciane los
servgios con el equipe y REISONal que se establece en el Anexo Teorco se le
aphcaran deductivas de conformegad 21 tabuladsr de cosles del se™wice a que
hace *gferencia la ciausula segonda de 25te mst urmenta
"EL CONSEJO" descentara ef wnpare 3g |as peras CONvENCOnaIes & Que 58
reflerg g presente maasUia de o8 pagos oendienies de efectuar 2 “EL
PRESTADOR DE SERVICIDS" o bwgn |gn £aso c¢e rabel Sigdo reGuenda’
Tizgiends efectiva 13 lianza 98 tumphT ente clargads
AS ™ SMO 13§ Fenas CONVENCIONGIES BR r1Ngu” £as0 DCAran ser supenoes et
S onjunts 2l 10%: del moric tola del cantrato sin b v &4 ¢ bien al monte de la
Qaranlia e CLMPIMIENts pOr 10 que €1 C35e 3¢ S6r SUPENCT @ DOECERIAE 2du.
sefiaade se piecederz a fa aplzacion de 12 caussta Décima Prmers oe esie
nsrL el
Zh &l supuesic De incumpliMmignto por aNaso $6 ¢ sea am cab e |a pena por ese
CONCER!N 53lwd G5 CASDs £r que exslen incamphmentios diversos Bn los tuaws
%2 aphcara la pena <ofivencoma Que cotlesptnda a8 cagda und de ellos sr
penutio ee as deduclives 9. precedar
MNOVEMA - {En caso de que se otorgue anticipo} "EL PROVEEDOR™ rev.c 2
la gntregs de éste se obliga a pregentar fanza por el cien por clenio (100%) 48"
anticipy_olergads, a favor oe “EL CONSEJO" para gasanbzar la oebidg
inversicn ¢ deyalugion infal del mismo dentro de los gz dhas FAL jes postenares
@ 'a firma del presente insiturnentg, &) 3trase en ta exhk cin de esta garanta
por parle de “EL PROVEEDOR™ no dard wgar @ profrega alguna gonlorme I
2n_ e arhiculo 405 del Acusrdo Adminstrative  Asimsmo, detera
presentar fianzg por e 10% del imponte Icial ge esle insirumeria anfes del
| ¥ A__paa garantzal su_gcumphmeenic denfro de 0% Cnco deas _habiles
$QuiEniEs 3 la fecha de tirma [a juicio del drea contratante) Jna veZ reck cos
por "EL CONSEJO” los servicos contratados  sostura 'a Nanza ge
curnglmignte pat otra aue gararizara 5 senvisios aagqundos contra delectos
wIC.u8 SEUN0s o fudiguier oo Lipo de respensatn iGad 12 que S¢rd equivaients al
10% ce: monto 'olal contralado ne:Lico @ PV A cuva vgercia sera de _
aho {s) Corlagos 2 parfir de -3 fecha de recepoion de los benes la que debers
exhibir dentre g¢ los cencn dias habiles contados a par $e |2 lecha de
recepc on de los msmos de Conformiaad con t¢ eslaties do er los arculas 455
y 407 den Acoerdo Administ-atiec En @ Supaesto de que la contralasidn iegu-era
manten Mmenio coffeslvg o préventvo ge los sencocs "EL CONSEJO™ poara
relener |13 fianza ge curepbrvenlo hasta en 1anio no se hayan terminace Ios
elecioy dei contialo (e anlenar i peteTo 0@ Thanterer vIDEME 'z polza Qe
vigies broitcs "EL PROVEEDOR™ a geshcnar la chtencion de la 1s) fanzais|
nstrLira 3 la ahbanzadora y venficara que en gl 1evio de 12 poiza ademas de ©s
reqursios seNalagos erpresamente se haga conslar A1 B cumpt menls de as
4 3 carge del Yano se reanTars confmme 3 lo estioulace ev ig

EMErgencia qua se le sphol@r Con un DErpE de respuesta maxme de (%) horas
2 parlit 9e que 5& haya reciide el repone las 24 13°2s Qurante 13 vigencia de l2
ORDEN DE SERVICID En case ge ~c atenderlo en ese lapsc de Lempy “EL
CONSEJO" aplzara l3g penas nvencicnales gue sé echjuiar er este
Instromentc
SEGUNDA - Las partes fyan omG & precio Por @ Servicic omeld 08 éule
CRDEN DE EERVICID ¢ sefiz-adn en e anvarso de este dotuments
TERGERA - “EL CONSEJC" efetiuara el 2o coitesgondiente  en
21os _ das habiles contades a partir de v presentanicn en
torma correcla de l0s siguienles documanics
. Factura o remms én 3 nomire el "Corsen de la wudicatre Federan ton
AFC CIF9EIZ0ATLD ¢ dormuoilis F§cal en Avenga e ins Insurgentes
Sur 2417 coicria San Ange Delegacior Alvaio Obregan C B 01000 en
Mesico O F debaamente seliada y lrmada en dorde co7ste (2 resepaior
de las servcios T eno documento comprebatano cebera cumphe tun los
requisics fisra s sstablecidos pot 3 1eQisacéh o8 la maena ¢ con
«mpuestos desglosagns
- £R su casc el seporie measual tnmesta semestal 5 anual de los
senwcis reazados por "EL PRESTADOR DE SERVICIOS donde
consle la recegowpn g canformidad gebidamente auorzada por el
Agrmimistador Regiona: ¢ Delegado Adm . sirative
. Copia de sa presente ORDEN DE SERCIC
- Cowa de la identificacion ofitial de 13 petscna fisica & represertiante lega
de "EL PRESTADOR OE SERVICIOS"
<3 dutuentacdr reiacionada debera preserlarse a 13 CONCLSIN g€ I0S
rabayos chielo de la creserts ORDEN DE SERV C-0 5 en su casc coaforme
al desgicse D& ca endanc del programa o afexc 1e;7ch agduntzt gquedando
establectdo que d# no haceily "EL CONSEJO" no sera responsable ge .03
al'25G5 QUE S8 generen por aspectos presupuestales
CUARTA - Er caso de gue ¢ "PRESTADOR DE SERVICIOS” re¢ ba pages en
exceso debers rentegrar as cantidades que cor@sponoar mas ‘o lereses
QuE 2 CA'CUIdran conforme 3 una tasa que Sera 1g.al 3 la establenda er g
Cedrgo F scal de a Federdsion coma s. se (1ala's 0¢. SLpJesio 98 pioiroga pasa
&l page de credidns hscaes Los cargos se calcularan sobie ias caniidades
P3gadas en eicessc en cada CASY y Se cOMputaras gor dias naturales desde la
lecha de pago hasta que se Dongan efect vamente 135 canudades 4 a.spasicion
gel "EL CONSEJO" de conformioad ron el articue 376 del Acuerdo
Agminisbativo
QUINTA . "EL PRESTAQOR DE SERVICIOS” debera rea 22’ @ seracio Bn @
lugar inchcade aenlro de las fegnas v horanos gee se fan en el anverso 08 esta
ORDEN DE SERVITIC vio sus anexss 13 Gue CoMmenzard a so i efectos a partin
de ta lecha en gue se has2 Nimago Los semicios serdr razibdos poc “EL
CONSEJO"  werfcance gue se hayan presladc en % lefmnos v
esperilicacionss pacladas IC que s& hara canstar a traves de a 'ormalizac an de
(a3 factuia trmada y sellada por a persona Que los 1eciha y este adton2ada para
elo ‘2ueda expresaments enlendids que 1a recepuinr ge ios SETCIOS NO fhera a

CROEN DE SERVICID que a traves d¢ esla poita & gasanhza v 10 eslablecdd
o las dissosiciores [egales que ngen a- Lansejo 9¢ 1a Judwaiura Federal por it
Quir IG5 INCuMmphimierics 8 CONMAto pur patte derl haso estardn determinadss
put ' area nperelva del prope ToRSeo y SE BLTEDNArET Lonforte A tos
procedinientos admInSt A0S y ~0 Mas Gue r2341an 13 achividad adm mstrated
ue prcp o Consen B La presente hanza cermanetea en vi3or desde ta fecha
o Mo de vigencia hasla el cumpirrientc taral da! ooeto de la GREEN DE
SERWICIC y en sJ caso duranie 1a subitanciacon de tages los recursas legates
T JUicios gque sé WIerpongan hasta que se Ol resolicion firme que haya
Caq5300 eecutoliz decretada por aJloncan corrpelente C) Para cancelar a
hanza sera requsic indispensable 18 contermidad por esonte siorgada pof e
Caonselr de 'a Jadicalura Feders @ lraves de la (Administcador Regional o
Delegado Adminmstrative carrespondienter D) Cue continuara garantzangs
£ Mmonio tubkedc para el casc de que se aqtancen modiicac-ones a lcs plazos
0 Cumplmiento ¢ r ¢ Casc de Gue S& CORCEdAn Prarngas o esperds al hado
para el cu—pliento de 18s oD gaticnes Que @ garamtizan @ Jompaiis
Afianzadars conifiuara garantizando dicho comphr.eslo en Lonordanais con &
fuevn pazo coancedido e lales modificacisnes promogas © esperas E' Ene
casa de que el fiado incumpra cualesquiera o6 a5 OLGac ones esticuladas en &
conirale Que se gaiantizan gl Covseio de la Luticaturs Federal proceders a
presentar 13 reclamacor para hacer afeilea ia polza de farza misma que se
sometera al procedimierto de £jacucion que eslabléce e an cuwo 279 de '3 Ley
de Instlucicnes de Seguros y de Farzas ¢ F1Fara el case a¢ gue incumpla las
obligaciones asumidas en la poza de Tanza dento dal plazo legalmente
eslatlecide indemnizara al Consejs de la Juditatuia Feasial cenfarme |2
Frevsto en el articulo 282 dea Ley de Inshituciones de Sequros y de Flanzas
DECIMA -EL PRESTADDR DE SERVICIOS™ comg armpresanc y palrcn ge
PEFSOTAT que OCUPe para 1a realizacon de los servicios malena ge esta GROEN
DE SERVIC:D sera el .02 responsat e a2 las ob.gaciores dervagas de las
dispos-fiones laborales ¢ demas orgefamientcs en matera de Trabax v
seguridad social pef lo que respondera de [ogas las reclamacionés Quf Sws
frabaiadares presentasen en so conlfa o en contra de “EL CONSEJO™ en
relacion ¢on los seryickes motive de wsta ORDEN DE SERWICID

DECIMA  PRIMERA. “EL  CONSEJO"  en  lpac  moment
podra dar par rescindde esta OROEN DE SERWICHD sn mecesidad de
declaracior juthcd &r caso de acump meenlo de “EL PRESTADOR DE
SERVICIOS" a2 cuaquiera d2 las ODIGaciones a Se cargs  con base al
procedimiaric sefialagn er ¢l aticulo 420 der Acuerds Admimstrat vy

DECIMA  SEGUNDA - "EL CONSEJO" padia  ogal  por  lerminada
anhaipacamente la presente DROEN DE SERVICIC per caso fortulo o fuerza
MayQr & pol razores de orden publice o meres geneta en te'~ nos del ame. e
<16 fracziones W oy ¥ g8 Acuerdo Aomimisirative

DECIMA TERCERA. "EL CONSEJO" pocra susperost lempo-aimens en
lede o €° pante la zlecLoer de |2 presente SROEK DE SERVICIC por cacsa
detidamente wshihcaca p acreditada er terminng gel ar cu'o 424 Qe Acuedn
Adrumisitali, o

DECIMA CUARTA “EL PRESTADOR DE SERVICIOS nc podra ceder gn
forma parmal ¢ tolal 106 derechos u ccligaciones eslableciass en esla OROI
CE SERVICIQ salvn ios derechos de coben en cupo a0 58 requenra
previaments de la cowfarmidad espresa y por escnto de "Bt CONSEJO"
ASIMSMO, N podra subcantrala Jos ser.cas sn la sutbrzacidn espresa oe
“EL CONSEJC™ 4e conformidad 2 do estabiecide por e arinue 357 fraccon V
el Atuerds Adminisiatwy

DECIMA QUINTA.-"EL CONSEJC", a Iravés Q¢ Ia
conducic de la tareas que corresgondar, lendra e
Tarrento ¢ gerecho de supervisar y/i coordmar que 1S servic os se realicen de
stuerdo @ lo sefialago en 1a presents ORDER. GE SERVICIOS 231 coma en fas
especiicationes contendas en & Anexo Técnico fen case de ulilizar para ef
servicio de fimpieza o cualquier oiro personal. y por fo tante tevard o cabo
conciiaciones de turnos. recibir el parte e novedzdes diariss para estar en
pasibifidad de vatidar y autorizar para el pago de los servicios, asi como
acordar todo o relacionade con fa prestacion del servicio) en conseEcuEnc a
dchas dreas seran responsables de due los SEMacies S8 reslcen conferme 2
tlodas las caractensticas 25t DLATIS en el presenle coriraly y sus anexes para
lo cual 52 & olorgacan |25 laciidades que sear necesaras £1 & SUPUESID T8
erconirarse que los serv.cics no S prestarcn o exsliersn geficencias en su
cadad procedera a prasttal una evailacicr para deferminas en su casc la
cofreccitn TepGSILIen o bien Iz apiitacisn de 12 deductive que soresponda. “EL
PRESTADOR DE SERWICIOS" garantza |ps servcios surante 1os 30 mias
nafurales postersores al ultimo mes cel servit.o programade fespecio de su
correcla gjecucior {a cabdad de 0§ matenales y mang de obiz a3 come por
oMisienes fafios y v oos ocultos POSIEr afes A '3 recepoien de 108 Seracns
£, CONSEJO" podra optar por 12 rescisitr de la ORJEN DE SERVICS oa
deducrion de acuerds al va'er que &Ste determine, con ndspencercia de |
apkcat én de a3 garanliz oue se encuentie wgente con fuloamanto en o
dispueste et los arlicoies 467 en ralacien con el 416 fracas~ Il el Acuerdo
Agrunistratun

DECIMA SEXTA.- "EL PRESTADOR DE SERVICIOS" no tene |5 facJtae de
deCidit Coalgs €1 SEMbD 3 05 SerwiC oS 0 realizar fualgwer sev CI0 8 verse ¢
eMragidipano demends soiciar su aprobacian por escriip a “EL CONSEJO”
sin drcra autorizacicn nd §¢ 1e Cubnrd imparie aluno oo esles SETVISIE
ingependie e aale de sy responsabodsg

DECIMA SEPTIMA.- "EL PRESTADQR DE SERVICIQS™ nu pora d:vulgar para
nenelica o inter@s propo ¢ 0 terceros Irfermacian yio sonocmietos propedad
de “EL CONSEJO" En case de terminacion de la OROER CE SERVICIO por
Ludigutera de sus forrmas se pbliga @ devolver 3 Informacian Jue §e e haya
prapore snade

En caso  conlrano  s8t3  responsable  de  Ins  dafios 0 pernucos
QuE 5& OGASIONEN con eSe molyl COM ndeperderc:a g¢ cualower Ot 1po g
respansabilidad gue Se gerare

DECIMA OCTAVA.. "EL PRESTADOR DE SERVICIQS” sera responsatie og
los dafies y peruwicits Que CAUSE B 18s persanad o a los WEenes oo motivs de la
#ecucicr del ohjete de la presente ORDEN DE SERY!ZIC (Pot o que en caso
de estar indicado en el anverso) deserd sxhubir poliza e respansabingas ol
por e 0% cel smonty tolal sin IV A de la ORDEL DE SERVICID paz
responder por e50$ CONCERISS. en el entendidc de que Cualdwer pago de
deducible anle la evenluaidad de sn SINESIO comrerd @ s. fargol 13 Jud
debera ser preseriada deqtio de los 8§ dias natwes posteroms a la lecha de
firma del candraio

DECIMA NOVENA - Cualuer reciatnacion o notiicacsn relaconsda com el
cumpe erta de ta presente SROER JE SERVIC O o su ang=p Wonice febera
realizarss por medic del representante lega, e prestader de serv nos y de2lios,
admuristradon est Ge centraic por pane de “EL CONSEJQ" -3 cua debera ser
par escrfe entregada de Manera diresta cor acuse de fezibo e oy TBERECLIVES
gomiclos hscaes |4 ben er sy casn ¢ Qe 351 583 sefia sac ar el demicug
'egal Gue sg Pava 523300 en el angerse da 13 presente orden de service) ©
cornen certificady  Dichas notfizacones se conswderaran enfiegadas #n 3 fecha
que aparece 1 e acuse O¢ feclt G DIEN CON B rechde de confemamon oe
enlrega gl curfen

VIGESIMA - Para la nlerpreiacdn y resclucion e les conflclos que se der ven
4z la presente CRDEW DE SERVICIOS |as fanes se someteran a2 .
competencia del Plene de 2 Suprems Core Qe Juslcd e 13 Nacien en
terminos de lo dispuests por e amicuis 11 fracasn XX se la Ley Digamica del
Foder Judic.a, ge fa Feperac on

Enteragas las parles e 5. cortemds y zlance  egal o frean
€n TR tarice en ls (edad de Mesco Dastritc Federal o las dizs de'
mes de de

PQR “EL PRESTADOR DE SERVICIQS "

NOMBRE ¥ 7 RMA

Representante Lega

POR “EL CONSEJOQ™
cdmuiristrage” Regional o Delegago Adm wistiianng

Firma 3¢ 0% superv'sotes g€ 13 contratacen

Formate OSIAR-O1
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CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

TEXTO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Importe de la Fianza: $ _ _ {cantidad con numero y letra en moneda nacionai)
Por: (NOMBRE DEL PROVEEDOR O PRESTADOR DEL SERVICIO}

A favor del: CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL

Para garantizar por (NOMBRE DEL PROVEEDOR O PRESTADOR DEL SERVICIO), con
RF.C N°__ , hasta por la expresada cantidad de $ (CANTIDAD
CON NUMERQ Y LETRA EN MONEDA NACIONAL), el fiel y exacto cumplimiento de todas y
cada una de las obligaciones a su cargo derivadas del contrato numero , de fecha

de de 2015, por un importe de $ (CANTIDAD CON
NUMERO Y LETRA EN MONEDA NACIONAL) antes del Impuesto al Valor Agregado
celebrado con el Poder Judicial de la Federacién a través del Consejo de la Judicatura
Federal, cuyo objeto es la (" "), como se precisa en la referido al contrato

y se detalla en la propuesta técnica de la empresa proveedora afianzada.

La Comparia Afianzadora expresamente declara: A) La presente fianza permanecera en vigor
desde la fecha desde la fecha de inicio de vigencia del contrato que se garantiza hasta que se
cumplan a entera satisfaccion del Consejo de la Judicatura Federal, las obligaciones a que se
refiere el contrato indicado y en su caso, durante la substanciacién de todos los juicios o
recursos legales que se interpongan hasta que se dicte resolucion firme decretada por
autoridad competente; B) Para cancelar la fianza sera requisito indispensable la conformidad
por escrito ctorgada por el Consejo de la Judicatura Federal a través de la Coordinacién de
Administracién Regional; C) En el caso de que se concedan prérrogas al fiado para el
cumplimientc de las obligaciones que se garantizan, la Compaidia Afianzadora continuara
garantizando dicho cumplimiento en concordancia con el nueve plazo concedido en tales
prorrogas o esperas; D) En el supuesto de que la fianza se haga exigible, se& sometera al
procedimiento de ejecucidon que establece el articulo 93 de la Ley Federal de Instituciones de
Fianzas, aun para el caso de que procediera el cobro de intereses a que se refiere el articulo
95 bis de la propia ley, con motivo del pago extemporaneo del importe de la fianza que se le
requiera.

FIN DEL TEXTO

Nota: Esta fianza es por el 10% del monto del contrato sin LV A,
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CONSEJO DE LA JUDICATURA FEDERAL
SECRETARIA EJECUTIVA DE ADMINISTRACION

MANIFESTACION BAJO PROTESTA DE ACREDITACION DE PERSONALIDAD

{Nombre apoderado o representante legal} manifiesto bajo protesta de decir verdad, que ios datos
aqui asentados, son ciertos y han sido debidamente verificados, asi como que cuento con facultades
suficientes para comprometerme por mi 0 mi representada para suscribir ia proposicién en el
presente Concurso , @ nombre y representacion de: (Nombre de la persona fisica o razon
o denominacidén social de ia persona moral)

Concurso Publico Sumario SEA/CAR/AR.../00/2015

Registro Federal de Contribuyentes:
Demicilio fiscal:

Calle y numero:

Colonia: Delegacion o Municipio:
Cddigo Postal: Entidad Federativa:
Teléfonos: Fax:

Correo electrdnico:

No. De la escritura publica en la que consta su acta constitutiva: Fecha:
Nombre, numero y lugar del notario publico ante el cual se dio fe de la misma:
Relacién de accionistas:

Apellido Paterno: Apellido Materno: Nombre (s):
Descripcion del objeto social:

Reformas al acta constitutiva:

Nombre del apoderado o representante:

Datos del documento mediante el cual acredita su personalidad y facultades:
Escritura publica nimero: Fecha:
Nombre, nuimero y lugar del notario publico ante el cual se otorgé:

Identificacion Oficial del Apoderado o Representante legal:

(Lugar y Fecha) protesto lo necesario (Nombre y Firma)
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